CANTINA DI NEGRAR

SOIURI:

CUSTOZA DOC 40" e

40~

Mai multe soiuri de struguri albi sunt cultivate in Garganega
zona de la sud de Lacul Garda: se remarcd soiurile

Trebbiano Toscano, Chardonnay, Garganega, Fernanda

Tocai Friulano, Malvasia, Riesling Italico si
Cortese. Cupajati cu intelepciune intr-un
asamblaj perfect , din Trebbiano, Garganega si

Fernanda ia nastere Custoza, un vin sec care a STIL:
fost apreciat in zona Garda incé din secolul al vin alb sec
XVlI-lea.
Culoare: galben pai cu reflexe verzui. STICLA:
Aroma: flori albe proaspete, usor aromate. Gust: 750 ml
savuros, delicat, cu corp mediu.
TEMPERATURA
DE SERVIRE:
10°|12°C
ALCOOL
12,00% vol
VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE
Situate la sud-est de Lacul Garda, la o altitudine cuprinsa Recoltare: zece zile din mijlocul lui septembrie, cules
intre 50 si 100 de metri deasupra nivelului mérii. Tipul exclusiv manual. Vinificatie: Zdrobirea strugurilor cu
solului: glaciar de origine morenica. Sistem de sustinere: dezciorchinare, urmata de o presare usoara in prese
pergold pe o singurd parte i in rinduri. Varsta vitei de pneumatice. Fermentare fara pielite la temperatura
vie: de la 15 la 25 de ani. Incdrcarea mugurilor pe butas: controlata de 14-16 °C apoi pastrare in rezervoare de
de la 8 la 20. Densitatea plantarii: 3.000 / 4.000 butasi la inox. Stabilizare proteica.

hectar. Randament pe hectar: 100 hl.

ASOCIERI CULINARE
Peste la gratar si carne alba; excelent ca aperitiv.





