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BARDOLINO CHIARETTO
DOC CLASSICO

Versiunea Chiaretto a vinului Bardolino este o
reinterpretare moderna a vinificatiei traditionale

din aceasta zona viticola.
Culoare: roz strélucitor. \
Aroma: flori albe parfumate si o combinatie de NCIAEIE[{'{XR STILZ
cirese si piersici. ViNn roze sec
Gust: plin si echilibrat, proaspit, cu note de fragi e
si zmeura. | BARDOLINO
’ | oionce controLLem STICLA:
=) 750m|
_— TEMPERATURA
DE SERVIRE:
10°|12°C
ALCOOL
12,00% vol
VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE
Situate in zona Bardolino, de-a lungul tarmului estic al Recoltare: la mijlocul lunii septembrie, selectie
Lacului Garda, la o altitudine cuprinsa intre 50 si 150 de exclusiv manuald.
metri deasupra nivelului marii, cu expunere la sud-vest. Vinificatie: zdrobire si dezciorchinare, urmate de
Tipul solului: de origine morainica glaciard, de consistentd macerare peliculara timp de 24 de ore. Presare si
medie, cu tendinta de a fi nisipos si bogat in calcar. filtrare must, apoi fermentare cu drojdii selectionate
Vita de vie inierbata. Sistem de sustinere: pergole la 18 °C, apoi maturare in recipiente de inox.

unilaterale si in rAnduri.

Vérsta vitei de vie: de la 15 la 25 de ani.

Incircarea mugurilor pe vite: de la 8 1a 18.

Densitatea plantarii: de la 2.500 la 4.000 plante la hectar.
Randament pe hectar: 100 hl.

ASOCIERI CULINARE

Peste la gratar, carne albd, paste si aperitive italiene






