CANTINA DI NEGRAR

SOIURI DE STRUGURI:

65"
Corvina
30"
Rondinella

Molinara

BARDOLINO DOC
CLASSICO

Numele acestui vin este dat de localizarea zonei
de productie, situata in jurul orasului Bardolino.
Fiind unul dintre cele mai cunoscute vinuri S
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VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE

Situate in zona Bardolino de-a lungul lacului Garda,lao  Recoltare: la mijlocul lunii septembrie, selectie

altitudine cuprinsd intre 50 si 150 de metri deasupra exclusiv manuala.

nivelului marii, cu expunere la sud-vest. Vinificatie: Dezciorchinare si zdrobire blande.

Tipul solului: morenic de origine glaciara, de Macerare peliculard timp de 5 zile. Fermentatie la

consistentd medie. Vita de vie inierbata. Sistem de temperatura de 25-28°C si maturare in recipiente

sustinere: pergold unilaterala si in randuri. de inox.

Vrsta vitei de vie: de la 15 la 20 de ani.
Incircarea mugurilor pe vitd: de la 8 la 18.
Densitatea plantelor: 2.500 pana la 4.000 plante la
hectar.

Randament pe hectar: 100 hl.

ASOCIERI CULINARE

Feluri principale de méncare, cum ar fi supe si risotto
si feluri de mancare usoare cu carne rosie.






