CANTINA DI NEGRAR

ROSSO VERONESE
IGT - IL CEDRONE

Vin rosu cu caracter. Concentratia si bogdtia
partilor sale sunt combinate intr-un echilibru stilat
si placut.

Culoare: rosu rubiniu cu reflexe de granat.

Aroma: nas picant, cu note de vanilie si nuante de
cirese si amarene (cirese amare).

Gust: moale si rotund cu taninuri dulci care se
imbina bine cu textura vinului. Finalul este lung, se
terminad cu tonuri picante.

VIILE

Situate la baza dealurilor din Valpolicella la o
altitudine cuprinsa intre 100 si 200 de metri
deasupra nivelului marii. Tipul solului: foarte
variat, de la calcar la argilos.Vita de vie cultivata in
randuri. Sistem de sustinere: pergola dubla. Varsta
vitei de vie: 20-25 ani. Incircare de muguri pe
butas: 18/24. Densitatea plantarii: 3.300 / 3.500
butasi la hectar. Randament pe hectar: 80 hl.

ASOCIERI CULINARE
Carne rosie la grétar si la cuptor.
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INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

STICLA:

750ml

TEMPERATURA
DE SERVIRE:

16°|18°C
ALCOOL
13,50% vol

PROCESUL DE PRODUCTIE

Recoltare: zece zile din mijlocul lui septembrie,
cules exclusiv manual.

Vinificatie: Zdrobire cu dezciorchinare, fermentare,
apoi maturare in rezervoare de inox. Stabilizare
naturala.

SOIURI DE STRUGURI:





