CANTINA DI NEGRAR

PREARIN FRIZZANTE
ALB IGT

Numele acestui vin provine de la ,,Preare”,
adica carierele de extractie a pietrei Prun
care sunt tipice pentru partea cea mai inalta
a zonei Valpolicella Classico.

Extractia acestei pietre a sprijinit traiul
localnicilor pentru o lunga perioada de
timp.

fnca putem gasi aceste pietre astizi in
podgoriile din zona, caracterizate de
marogne, ziduri din piatra construite cu
piatra Prun, ce marginesc terasele cu vita
de vie.

NOTE DE DEGUSTARE

Culoare: galben pai cu reflexe verzui.
Aroma: floral, intens si delicat.

Gust: sec, corp mediu, final usor amarui.

VIILE

Situate in sudul zonei Valpolicella si pana in
vecinatatea raului Adige, la o altitudine
cuprinsa intre 50 si 80 de metri deasupra
nivelului marii.

Tipul solului: de origine glaciara si
aluvionara.

Vita de vie inierbata. Sistem de sustinere:
pergola veroneza dubla.

Varsta vitei de vie: 15-20 de ani.

incarcarea mugurilor pe vita: 20-24.
Densitatea plantarii: 3.000 de plante/ hectar.
Randament pe hectar: 120 hl.

ASOCIERI CULINARE
Ideal ca aperitiv, foarte potrivit pentru peste.

STRUGURI:

100"

Garganega

STIL:
vin spumant
alb sec

STICLA:
750 ml

TEMPERATURA
DE SERVIRE:

6°|8°C
ALCOOL
11,50% vol

PROCESUL DE PRODUCTIE

Recoltare : ultimele zece zile ale lunii
august si primele zece zile din septembrie,
cules si selectie exclusiv manuale.
Vinificatie: zdrobirea strugurilor cu
desciorchinare urmate de presare usoara
in prese pneumetice cu membrana.
Fermentare fara pielite la temperatura
controlata de 14-16 °C, prin metoda
Charmat in autoclave.

Stabilizare: proteica si tartrica.
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