DOMINI VENETI

Our Valpolicella, your wines.
SOIURI
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Corvina

30
Rondinella

Molinara

BARDOLINO DOC
CLASSICO

Bardolino DOC Classico este unul dintre cele mai
cunoscute vinuri atat in Italia, cat si in strdinatate si

este usor si foarte placut. Bardolino este foarte baubil, TIP

cu o culoare rosie stralucitoare si o structurd usoara, Vin rosu sec

ofera un buchet intens de fructe si satisface fara efort

papilele gustative.
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Avand in vedere aroma proaspata si plina de viata si BARDOLINO

parfumul delicat al fructelor rosii, este fantastic B 750 ml

asociat cu risotto si paste cu sosuri usoare, precum $i TEMP. SERVIRE

cu carne alba. De asemenea, foarte popular cu pizza! '
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Temperatura de servire: 14 - 16 °C. 14-16 °C
CONTINUT ALCOOL
12,5% vol

VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE
Situate in zona Bardolino Classico, pe dealurile din partea

de sud-est a lacului Garda, de la 100 la 250 de metri inceputul lunii octombrie, cules exclusiv manual.
deasupra nivelului marii. Tipul solului: de natura morenica ViniSeiie mnlyire & dercsordiname, Macemme
si fluvial-glaciard. Vita de vie inierbata. Sistem de sustinere:

Recoltare: intre sfarsitul lunii septembrie si

timp de 7 zile cu scufundarea caciulii timp 20 de

pergola pe o singurd parte si randuri. Varsta vitei de vie: de minute de trei ori pe zi. Temperatura de
la 15 1a 25 de ani. Incircarea mugurilor pe butasi: de la 8 la mmETiane de 23 lla 2680, Conearanem fin
20. Densitatea plantarii: 3.000/4.000 de plante la hectar. rereroarianoREarmen aticaloneic
Randament mediu pe hectar: 84 hl. completd. Stabilizare naturald.
ASOCIERI CULINARE Se asociaza foarte bine cu risotto si paste cu sosuri usoare. De asemenea,

este bine asociat cu carnea, in special cu carnea albé. Excelent cu pizza.



https://youtu.be/49A9mmVqKB8



