DOMINI VENETI

Our Valpolicella, your wines.

BARDOLINO
CHIARETTO DOC
CLASSICO

Bardolino Chiaretto este o placere nu numai
gustativa, ci si o bucurie pentru ochi, datorita culorii
sale delicate roz-piersica. Are un nas plin de
trandafiri de ceai, violete si un amestec echilibrat de
fructe rosii mici. Delicatetea sa continud prin aroma
sa incredibil de echilibratd de cipsuni si zmeurd. Va
recomandam sa il serviti cu peste la gratar si carne
albd, precum si cu mezeluri proaspete si branzeturi
moi. Este cel mai bine pus in valoare atunci cand se

serveste la masd la 10° -12 °C.

VIILE

Situate in inima zonei Bardolino Classico, pe dealurile
morenice Lazise si Pastrengo. Altitudine cuprinsa intre 50
si 150 de metri deasupra nivelului marii. Expunere sud-
vesticd. Tipul solului: de origine glaciar-morenica, cu
textura medie si tendinta de a fi nisipos si bogat in calcar.
Vita de vie inierbata. Sistem de sustinere: pergola pe o
singurd parte si rinduri. Varsta vitei de vie: de la 15 la 25
de ani. Incarcarea mugurilor pe butasi: de la 8 1a 18.
Densitatea plantarii: de la 2.500 la 4.000 plante la hectar.
Randament mediu pe hectar: 84 hl
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BARDOLINO
LCHIARETTO

E DI ORIGINE CON

EIFATSISIC O

PROCESUL DE PRODUCTIE

SOIURI

65"

Corvina

30
Rondinella

Molinara

TIP
Vin rose sec

FORMAT
375ml,
750 ml

TEMP. SERVIRE
10-12 °C
CONTINUT ALCOOL
12,5% vol

Recoltare: in septembrie, cules si selectie exclusiv
manuale. Vinificatie: strugurii sunt zdrobiti si

dezciorchinati, apoi mustul ramane in contact cu

pielitele timp de 12 ore; mustul obtinut prin

scurgere naturald (ravacul) fermenteaza cu drojdii
selectionate la temperatura controlata de 18°C.

Maturat in rezervoare de inox. Stabilizare: proteica

si tartricd.

ASOCIERI CULINARE  Face o pereche buna cu peste la grétar si carne alba, excelent cu paste, carne
proaspata si branzeturi moi.



https://youtu.be/OXtq3yGleMk



