DOMINI VENETI

Our Valpolicella, your wines.

CUSTOZA DOC

»Aliatul delicat al mancarurilor usoare”. Mai multe
soiuri de struguri albi sunt cultivati in sudul lacului
Garda. Din acesti struguri dozati cu intelepciune ia
nastere Custoza, un vin sec care a fost apreciat inca
din secolul al XVI-lea. Custoza este un vin sec delicat,
cu un gust savuros si usor amarui si o aroma delicata
si foarte placutd. Este uimitor in asociere cu aperitive
usoare, risotto si paste cu legume. De asemenea,
poate fi incercat cu peste, in special peste de apa
dulce. Temperatura de servire: 10 - 12°C.

VIILE

Situate in zona productivé din Custoza, de unde vinul
isi ia numele. Tipul solului: de origine morenica cu o
texturd medie cu tendinta de a fi nisipos si bogat in
calcar. Sistem de sustinere: pergold pe o singura parte
si in randuri. Varsta vitei de vie: de la 15 la 25 de ani.
Incarcarea mugurilor pe vitd: de la 8 la 20. Densitatea
plantdrii: 3.000/4.000 de butasi la hectar. Randament
mediu pe hectar: 84 hl.

SOIURI

40

Trebbiano

40
Garganega

Fernanda

DOMINI VENET]

TIP
Vin alb sec

FORMAT

750 ml

TEMP. SERVIRE
10-12 °C
CONTINUT ALCOOL
12,5% vol

PROCESUL DE PRODUCTIE

Recoltare: intre sfarsitul lunii septembrie si
inceputul lunii octombrie, exclusiv manual.
Vinificatie: Zdrobire usoard si dezciorchinare.
Mustul scurs gravitational fermenteaza la
temperatura controlatd de 14 - 16°C. Pastrat in
rezervoare de inox. Stabilizare: proteica si tartrica.

ASOCIERI CULINARE Se asociaza foarte bine cu aperitive usoare, risotto si paste cu legume.
Este, de asemenea, placut cu peste, in special peste de apa dulce.



https://youtu.be/jPSbf02UJTs



