DOMINI VENETI

Our Valpolicella, your wines.

SOIURI

30

Garganga

15
Trebbiano

SOAVE DOC
CLASSICO

Soave se remarca mai presus de toate vinurile albe; Chardonnay

unii sustin cd Dante a dat acestui oras de langa

Verona numele de Soave pentru excelenta vinului

. . .. 2 o N TIP VIN
sau. Lasa-ti nasul sd fie mangaiat de notele sale .
. . . Vin alb sec

delicate de fructe albe. Gustul se bucura de armonie, ‘ i

prospetime si o nota finala de neuitat de migdale , - ;)(;RSI\T/ﬁiF

amare tipice vitei de vie Garganega. Momentul ideal B AV E 750 m’l

pentru a va delecta cu acesta este in timpul e

aperitivelor si cu mancaruri de paste cu legume si TEMP. SERVIRE

peste. Puneti-1 pe masa la 10 -12°C. o
10-12 °C
CONTINUT ALCOOL
12,5% vol

VIILE

Situate in inima zonei Soave Classico, la poalele PROCESUL DE PRODUCTIE

dealurilor, la 80 de metri deasupra nivelului mirii. Tipul ~Recoltare la sfarsitul lunii septembrie. Vinificatie:
solului: de origine vulcanicd. Vita de vie inierbata. Zdrobire cu dezciorchinarea strugurilor, presare
Sistem de sustinere: pergola veroneza modificata. Varsta
vitei de vie: de la 20 la 30 de ani. Incircarea mugurilor

pe butas: 22. Densitatea plantirii: 2.500 de butasi la rezervoare de inox. Stabilizare: proteica si tartrica.

hectar. Randament mediu pe hectar: 84 hl.

usoard in prese pneumatice. Fermentare la
temperatura controlatd de 14 - 16°C. Conservat in

ASOCIERI CULINARE Se potriveste cu aperitive si paste cu legume si peste



https://youtu.be/NQJKDVpcEYc



