
VIILE 
Situate în zona de la poalele dealurilor lângă Verona. 
Altitudine de la 100 la 200 de metri deasupra nivelului mării. 
Tipul solului: foarte variat, de la calcaros la argilos.  Sistem de 
conducere: pergolă dublă. Vârsta viței de vie: 20 - 25 de ani. 
Randament mediu la hectar: 90 hl.

PROCESUL DE PRODUCȚIE
Recoltare: a doua decadă a lunii septembrie, cules  și selecție 
exclusiv manuale.  Vinificare: zdrobire și dezciorchinarea 
strugurilor. Fermentare la 25° to 28 °C apoi macerare pentru 
10 zile în recipiente din inox cu scufundarea programată a 
căciulii. Păstrare în recipiente de inox până în ferbuarie. 
Fermentare malolactică completă. Maturare în sticle pentru 4 
luni. Stabilizare naturală. 

ASOCIERI CULINARE Ideal pentru o cină cu prietenii în timp ce vă bucurați de paste proaspete condimentate 
cu legume sau sosuri de carne. Excelent pentru o gustare sau degustări de mezeluri și brânzeturi mediu maturate.

SOI DE STRUGURI

70%

30%

Corvina

Merlot

Our Valpolicella, your wines.

CORVINA VERONA 
IGT

Vin roșu demisec cu arome delicate de 
condimente și cireșe. Are un gust moale, 
proaspăt și echilibrat, cu taninuri mătăsoase.

FORMAT

 750 ml

TEMP. DE SERVIRE

18 °C

CONȚINUT ALCOOL

12,5% vol

TIP
 Vin roșu demisec

https://youtu.be/8QwQlH04f-Y



