
THE VINEYARD 
Situate pe dealuri în inima zonei Valpolicella 
Classica la  150-250 de metri deasupra nivelului 
mării, Vie înierbată. Sistem de susținere: pergolă 
unilaterală. Vârsta viței de vie: 15-25 de ani. 
Randament pe hectar: 84 hl.

PRODUCTION
Recoltare și selectare exclusiv manuale din 
septembrie până la începutul lui octombrie. 
Vinificație: presare ușoară în prese pneumatice cu 
membrană. Fermentare fără pielițe la temperatură 
controlată de 14-16 °C, apoi păstrare în rezervoare de 
inox. Stabilizare: proteică și tartrică.

ASOCIERI CULINARE Se asociază excelent cu pește la grătar și carne albă dar și pentru o gustare cu 
mezeluri rafinate și brânzeturi proaspete. 

TIP
Vin roze demisec

ROSATO VERONESE IGT

Vin roze demisec cu o aromă puternică, florală și 
un gust proaspăt și fructat de căpșuni și fragi, 
ușor înțepător. 

SOIURI DE STRUGURI

65%

30%

5%

Corvina

Rondinella

Molinara

Our Valpolicella, your wines.

FORMAT

 750 ml

TEMP. DE SERVIRE

10-12 °C

CONȚINUT ALCOOL

12% vol

https://youtu.be/8QwQlH04f-Y



