
V I I L E

Situat în Montecchio Maggiore, în inima dealurilor  din Vicenza.

PROCESUL DE PRODUCȚIE

Recoltare selectivă exclusiv manuală. Presare ușoară a strugurilor. 
Fermentare in rezervoare de inox la temperatura controlată de 14-16 C
°. Batonaj (păstrarea vinului pe drojdie) timp de șase luni înainte de a fi 
îmbuteliat.

A S  O  C I E R  I  C U L  I N  A R E
Aperitive, salate, antreuri din legume, pește și carne albă.

COLLEZIONE MARCO POLO
PINOT GRIGIO  
DELLE VENEZIE DOC

Pinot Grigio delle Venezie provine din podgorii de deal bine ventilate, cu sol 
ușor și variații de temperatură care îi sporesc parfumurile.
Prezintă arome de flori albe și note de pere și fructe tropicale, cu o structură 
bună și prospețime plăcută.

Culoare: galben pai.

Buchet: delicat, complex, cu note de flori si fructe galbene.

Gust: sec, proaspăt.

750 ml

Vin alb sec 
Alcool 12.00% Vol.

100% Pinot Grigio
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