LESSINI DURELLO DOC
SPUMANTE

BIANCO

In trecut, soiul de struguri Durello nu era prea apreciat de
consumatori datorita aciditatii sale ridicate. Cu toate acestea,
producdtorii moderni din zona de nord a regiunii Soave au
reusit sd transforme aceasta sldbiciune a soiului intr-un avantaj:
continutul ridicat de aciditate al soiului este o binecuvéntare in
deghizare, care ajutd la imbundtétirea capacititii de invechire a

vinului si creste longevitatea acestuia.

szﬁ
750 ml ‘.:. 100% Durella

Vin alb spumant
Alcool 12,50% Vol.

wke VIILE

w Zona inalta din Val d'Alpone, la o altitudine medie de 200 de metri
deasupra nivelului marii.

PRODUCTIE

Recoltare: inceputul lunii octombrie.

Vinificare: Strugurii sunt presati si dezciorchinati intr-un mod
delicat. Mustul se fermenteaza la temperatura scazuta in rezervoare
de inox si vinul rezultat este transformat in spumant folosind metoda
Charmat (fermentare in autoclave).

Maturare: in autoclave.

PERLAJ

Fin si persistent.

CULOARE

Galben pai cu reflexe verzui.

AROMA

Fin si delicat cu un strop de fructe necoapte, lamaie, mineralitate buna
data de solurile bazaltice.

GUST

Proaspat, armonios cu o noti usor acida.

= ASOCIERI CULINARE

Aperitive usoare si antipasti. Se serveste la 6-7°C

Dianﬁ'sas

Casa de Vinuri Selectionate





