
LESSINI DURELLO DOC
SPUMANTE

BIANCO

750 ml

Vin alb spumant
Alcool 12,50% Vol.

100% Durella

În trecut, soiul de struguri Durello nu era prea apreciat de  
consumatori datorită acidității sale ridicate. Cu toate acestea,  
producătorii moderni din zona de nord a regiunii Soave au 

reușit să transforme această slăbiciune a soiului într-un avantaj: 
conținutul ridicat de  aciditate al soiului este o binecuvântare în 
deghizare, care ajută la  îmbunătățirea capacității de învechire a 

vinului și crește  longevitatea acestuia.  

V  I I L E
Zonă înaltă din Val d'Alpone, la o altitudine medie de 200 de metri 
deasupra nivelului mării.

P R O D U C T  I E
Recoltare:  începutul lunii octombrie. 
Vinificare: Strugurii sunt presați și dezciorchinați într-un mod 
delicat.  Mustul se fermentează la  temperatură scăzută în rezervoare 
de inox și vinul rezultat este  transformat în spumant folosind metoda 
Charmat (fermentare în autoclave). 
Maturare: în autoclave. 

PERLAJ
Fin și persistent.

C U L O A R E
Galben pai cu reflexe verzui.

A R O M A
Fin și delicat cu un strop de fructe necoapte, lămâie, mineralitate bună 
dată de solurile bazaltice.

GUST
Proaspăt, armonios cu o notă ușor acidă. 

A S O C I E R I  C U L I N A R E
Aperitive ușoare și antipasti.   Se servește la 6-7°C




