SOAVE
DOC CLASSICO

FOSCARINO

Solul vulcanic din zona "Foscarino” confera gustului o nota
minerala clard, sustinutd de o aciditate excelentd, perfect
echilibratd. Aceastd ultima caracteristicd mareste longevitatea
vinului, ficand din acest Soave cel mai potrivit vin alb pentru a fi
consumat dupa 24 de luni de invechire.
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750 ml ... 100% Garganega

Vin alb sec
Alcool 13,00% Vol.

VIILE

V&= Zonaeste printre cele mai cunoscute din arealul Soave Classico. Viile se afld pe 3

dealuri vulcanice: Foscarinetto - 282 de metri deasupra nivelului marii, Boccara -

292 de metri si Monte Foscarino -295 de metri deasupra nivelului marii.

Intreaga zond se caracterizeaza prin soluri din origine vulcanicd care au o
adancime moderata si de prezenta unor roci bazaltice zdrobite in primul metru
de adéncime.

— Recoltare: mijlocul lunii octombrie
!=! J

Vinificare ; temperatura controlata, in rezervoare de inox

Maturare: 10% din productie se matureaza in baricuri franceze timp de 5 luni iar

cealaltd parte in rezervoare de inox, care se cupajeazd la sfarsitul lunii aprilie.

CULOARE
Galben pai intens cu reflexii verzui

AROMA

delicatd si intensa, aminteste de florile de soc si paducel.

GUST

sec, proaspat, cu corp datoritd nuantelor de barique, armonios, cu un postgust de

migdale.

=—€ ASOCIERI CULINARE
Toate preparatele din peste, aperitive pe baza de branzeturi proaspete si paste/

rizotto cu trufe si ciuperci. Se serveste la 13°C.
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