la ccuardiense

GRECO
DOP SANNIO GRECO

PROVENIENTA : Sannio Beneventano - Campania
SUPRAFATA DE VITA DE VIE : 30 Hectare
ALTITUDINE : 100-400 metri deasupra nivelului marii

SISTEM DE ANTRENARE : Guyot
DENSITATE DE PLANTARE : 3.500 plante / hectar
VARSTA MEDIE A VITEI DE VIE : 10 ANI

PERIOADA DE RECOLTARE : A doua jumatate a lunii
septembrie, inceputul lunii octombrie

TEHNICA DE VINIFICATIE : Vinificatie in alb in absenta
oxigenului si criomaceratie de maxim 1 ora la temperatura de
8-10°C

FERMENTATIA ALCOOLICA : Integral in rezervoare de inox la
13-15°C pentru circa 20 de zile

FERMENTATIA MALOLACTICA : Fird fermentatie malolactica
RAFINAREA/ MATURAREA : in sticld

TMBUTELIEREA : 1n luna februarie a anului urmétor campaniei
de vinificatie

TERROIR

Struguri care provin din selectia de parcele de vita de vie
distribuite pe diferitele terroir-uri ale companiei Janare,
cu exceptia fundului vailor aluviale. Ca si in dirijarea unei
orchestre, unde este sarcina dirijorului sa se asigure ca
fiecare membru da tot ce este mai bun din sine,
garantand armonie absolutd intregului, aici munca
consta n selectarea, la fiecare recolta, a celor mai buni
struguri proveniti din sol, morfologii, microclimate
diferite - solurile vulcanice de tuf, terasele fluviale si
stravechile soluri negre ale dealurilor de marna - cu
rezultatul unei constante de caracter si calitate, pe care
valea noastra este mereu capabila sa o garanteze.

SOIURI DE STRUGURI

100" &=

FORMAT
750 ml

TIP DE VIN
Vin alb SEC

TEMP. DE SERVIRE
8-10 °C

GRADUL ALCOOLIC
13.50% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

Culoare galben pai cu reflexe aurii. in nas exprima note
intense fructate si mineralitate. Gustativ este foarte
structurat, caracteristica tipica a acestui soi, si o aciditate
vibranta.

ASOCIERI CULINARE

La masa se insoteste foarte bine cu feluri principale cu peste
si fucte de mare si crustacee . Printre asocierile teritoriale din
Campania, interesante sunt acelea cu branza mozzarella de
bivolita.
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