
G R E C O  

750 ml
TIP DE VIN 

SOIURI DE STRUGURI

100% Greco 

 Vin alb SEC

DOP SANNIO GRECO

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

8-10 °C 

13.50% vol

PROVENIENȚĂ  : Sannio Beneventano - Campania 

SUPRAFAȚĂ DE VIȚĂ DE VIE : 30 Hectare

ALTITUDINE : 100-400 metri deasupra nivelului mării

SISTEM DE ANTRENARE : Guyot 

DENSITATE DE PLANTARE  : 3.500  plante / hectar

VÂRSTA MEDIE A VIȚEI DE VIE   : 10 ANI

PERIOADA DE RECOLTARE  : A doua jumătate a lunii
septembrie, începutul lunii octombrie 

TEHNICA DE VINIFICAȚIE   : Vinificație în alb în absența
oxigenului și criomacerație de maxim 1 oră la temperatura de
8-10°C 

FERMENTAȚIA ALCOOLICĂ   : Integral în rezervoare de inox la
13-15°C pentru circa 20 de zile 

RAFINAREA/ MATURAREA  : În sticlă

ÎMBUTELIEREA   : În luna februarie a anului următor campaniei
de vinificație

FERMENTAȚIA MALOLACTICĂ : Fără fermentație malolactică 

TERROIR 

Struguri care provin din selecția de parcele de viță de vie
distribuite pe diferitele terroir-uri ale companiei Janare,
cu excepția fundului văilor aluviale. Ca și în dirijarea unei
orchestre, unde este sarcina dirijorului să se asigure că
fiecare membru dă tot ce este mai bun din sine,
garantând armonie absolută întregului, aici munca
constă în selectarea, la fiecare recoltă, a celor mai buni
struguri proveniți din sol, morfologii, microclimate
diferite - solurile vulcanice de tuf, terasele fluviale și
străvechile soluri negre ale dealurilor de marnă - cu
rezultatul unei constanțe de caracter și calitate, pe care
valea noastră este mereu capabilă să o garanteze.

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

Culoare galben pai cu reflexe aurii. În nas exprimă note
intense fructate și mineralitate. Gustativ este foarte
structurat, caracteristică tipică a acestui soi, și o aciditate
vibrantă.

ASOCIERI CULINARE

La masă se însoțește foarte bine cu feluri principale cu pește
și fucte de mare și crustacee . Printre asocierile teritoriale din
Campania, interesante sunt acelea cu brânză mozzarella de
bivoliță. 
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