la ccuardiense

SPUMANTE
ROSATO BRUT QUID

LA GUARDIENSE ROSATO BRUT QUID este un spumant
rosé sec, produs Tn inima regiunii Campania, Italia.
Elaborat cu pasiune de catre Cantina La Guardiense,
acest vin reuseste sa combine prospetimea unui
spumant traditional cu eleganta unui rosé. Ideal pentru
ocazii festive sau aperitive rafinate, acesta este un
testament al maiestriei vinificatiei italiene, oferind un
echilibru perfect intre aciditate si finete.

TERROIR

VIILE :Podgoriile sunt situate la altitudini cuprinse intre 350
si 700 de metri deasupra nivelului marii, pe soluri de origine
vulcanica in zona Sorbo Serpico, provincia Avellino.

PERIOADA DE RECOLTARE :Manual3, in a doua decada a
lunii septembrie, cand strugurii ating maturitatea optima a
zaharurilor si aciditatii.

VINIFICATIE: Strugurii intregi sunt presati fara
desciorchinare, urmata de o vinificare in mediu reductiv cu
0 macerare usoara pentru a obtine intensitatea doritd a
culorii.

ASOCIERI CULINARE

Acest spumant este ideal ca aperitiv si se potriveste bine cu
preparate pe baza de peste si fructe de mare.

SOIURI DE STRUGURI

1 O O % Aglianico

FORMAT
750 ml

TIP DE VIN
Vin spumant

TEMP. DE SERVIRE
6-8 °C

ZAHAR REZIDUAL

GRADUL ALCOOLIC
11.50% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Roz pastel cu nuante ce tind spre roz zmeura

AROMA : Buchet proaspat si floral, dominat de note de
capsuni, zmeura, grapefruit si trandafir, cu subtile accente
minerale.

GUST : Usor si vibrant, cu aciditate vie, perlage fin si
persistent. Finalul ofera o senzatie placuta si echilibratd, cu
reminiscente de gutui si lamaie verde.
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