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SOIURI DE STRUGURI

%
9 O Nero d’Avola

1 O % Nerello Mascalese
Nerello Cappuccio

CANICATTI
DIODOROS

CANICATTI DIODOROS SICILIA DOC este un vin rosu
deosebit, creat in inima Parcului Arheologic Valle dei Templi

din Agrigento, sub umbra emblematicului Templu al TIP DE VIN FORMAT
lunonei. Acest vin, un amestec de 90% Nero d’Avola si 10%

Nerello Mascalese si Nerello Cappuccio, este o oda istoriei Rosu 0,75 Ut
si pasiunii siciliene pentru viticulturd. Elaborat din vite DOC Sicilia

plantate Tnh 1973, Diodoros combina puterea solurilor
aluviale cu rafinamentul unei imbatraniri prelungite in
butoaie de stejar francez, oferind un profil intens, dar

TEMP. DE SERVIRE

B : : 18 °C
elegant, specific regimului mediteranean.
ZAHAR REZIDUAL
.« e Sub 3 g/l (extra-dry)
TERROIR Diodoros
GRADUL ALCOOLIC
VIILE :Strugurii provin dintr-o vie istorica situatd sub 14% vol

Templul lui Junona, in Parcul Vaii Templelor. Solul este de
tip aluvial, cu o structura nisipo-argiloasa, bogat in schelet
si cu o fertilitate buna.

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

PERIOADA DE RECOLTARE : Manualg, la inceputul lunii
septembrie, cand strugurii ating maturitatea fenolica CULOARE : Rosu rubiniu cu reflexii violacee.
optima, pastrand aciditate si aroma concentrata.

AROMA : Note intense de fructe de padure, cu accente de

VINIFICATIE: Fermentatia are loc pe pielite timp de 15 zile, CIr€s€, VISINE, coacaze negre 31 piper negru.

urmata de fermentatia malolactica completd. Maturarea se

desfdsoard timp de 2 luni in rezervoare, apoi intre 12 si 18 GUST : Puternic si bine structurat, cu un atac plin de fructe
luni in baricuri de stejar francez, in functie de anul recoltei. coapte si un miez dens. Taninurile sunt fine, ,soave” si bine
Vinul este ulterior invechit in sticl timp de 6 luni inainte de integrate, iar finalul lung lasa o reminiscenta de ciocolatd
comercializare. amaruie si mirodenii.

ASOCIERI CULINARE

Se potriveste excelent cu preparate precum paste alla norma (cu vinete si sos de rosii) si muschi de vita cu piper negru Sichuan.
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Vini ltaliani Stupendi




