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CANICATTI
CENTUNO NERO D’AVOLA DOC

CANICATTI RED CENTUNO NERO D’AVOLA DOC SICILIA este
un vin rosu de exceptie, reprezentand quintesenta terroir-
ului sicilian. Elaborat 100% din soiul emblematic Nero
d’Avola, acest vin combina puterea solurilor vulcanice cu
rafinamentul tehnologiei moderne. Cu o istorie bogata in
zona Agrigento, acesta reflecta pasiunea CVA Canicatti
pentru vinificatia traditionald adaptata cerintelor
contemporane, oferind o experientad senzuala si complexa.

TERROIR

VIILE :Situate Tn zona Agrigento, sud-vestul Siciliei, viile sunt
plantate la altitudini cuprinse intre 200 si 600 de metri
deasupra nivelului marii. Solurile sunt de tip luto-nisipos, cu
consistenta medie si reactie alcalina datorata prezentei
calcarului activ. Varsta medie a vitelor este de 20 de ani, iar
sistemul de conducere predominant este Vertical Shoot
Positioning (VSP) cu cordon speronat. Densitatea plantelor
variaza intre 4.000 si 5.000 pe hectar, cu o productie medie
de 8,5 tone pe hectar.

PERIOADA DE RECOLTARE : Strugurii sunt culesi manual LA
ISfarsitul lunii septembrie., asigurandu-se astfel selectia
atentd a celor mai buni ciorchini.

VINIFICATIE: Fermentatia are loc in tancuri de beton la o
temperatura controlatd de 26°C, cu trei remontaje zilnice.
Macerarea dureaza intre 8 si 10 zile, urmata de fermentatia
malolactica completd. Maturarea se desfasoara timp de 10
luni in butoaie de stejar francez, iar vinul este invechit in
sticla timp de 6 luni Tnainte de a fi lansat pe piata.

ASOCIERI CULINARE

SOIURI DE STRUGURI

%
1 O O Nero d'Avola

TIP DE VIN FORMAT
Rosu 0,75 It
DOC Sicilia

TEMP. DE SERVIRE
18 °C

ZAHAR REZIDUAL
Sub 3 g/I (extra-dry)

( e ntu nON,,,de

Doc Sicilia

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

GRADUL ALCOOLIC
14% vol

CULOARE : Rosu rubiniu intens si stralucitor, cu reflexii
violete

AROMA : Buchet complex, dominat de fructe rosii coapte
(ciresd neagra, zmeura), insotit de accente balsamice
(mentd, lemn de santal) si spice delicate (scortisoara,
cuisoare).

GUST : Proaspat si vibrat la atac, cu o texturd bogata si
taninuri elegante, catifelate. Finalul lung si persistente
dezvaluie note de ciocolata neagra si un usor mineralism.

Se potriveste excelent cu preparate precum paste alla norma (cu vinete si sos de rosii) si muschi de vita cu piper negru Sichuan.
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