
ASOCIERI CULINARE

Se potrivește de minune cu preparate precum orez Acquerello cu urzici, spaghete cu arici de mare, cod prăjit, pește călugăr
gratinat, sardine beccaficu, șalău meunière și grouper la cuptor. 

Vinuri de VISVinuri de VIS
Vini  I ta l iani  StupendiVini  I ta l iani  Stupendi

by DionysosCVSby DionysosCVS

TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 

Alb 

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

12 °C 

13% vol

CANICATTI AQUILAE

Aquilæ Grillo este un vin alb sicilian produs de CVA
Canicattì, obținut 100% din struguri Grillo. Acest vin
inovator se remarcă prin savoarea și prospețimea sa,
evidențiind versatilitatea unui soi de struguri tradițional
sicilian. Are arome bine definite și armonioase, iar pe palat
este decis, fructat, cu o aciditate echilibrată și plăcută.

VIILE : Situate în zona Agrigento din sud-vestul Siciliei, în
comunele Canicattì, Naro, Racalmuto și Giardina Gallotti.

PERIOADA DE RECOLTARE :  Prima decadă a lunii august. 

VINIFICATIE:  Fermentație în tancuri de oțel inoxidabil la o
temperatură controlată de 16ºC timp de 15 zile;
fermentația malolactică nu este realizată. Maturat timp de
3 luni în tancuri de oțel inoxidabil, urmat de 2 luni de
învechire în sticlă înainte de comercializare. ​

AROMA : Parfumuri bine definite și armonioase de fân,
mimoză și mușețel, alternând cu note de mere rennet,
migdale, coacăze, fructe exotice și ierburi mediteraneene. ​

CULOARE : Galben pai cu reflexii verzui.

GUST : Vinul se evidențiază prin personalitatea sa puternică.
Fructat și intens, cu o aciditate plăcută și bine echilibrată. ​

ZAHAR REZIDUAL     
-

GRILLO SOIURI DE STRUGURI

100%
Grillo


