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CANICATTI AQUILAE

GRILLO SOIURI DE STRUGURI

100% e

Aquilze Grillo este un vin alb sicilian produs de CVA

Canicatti, obtinut 100% din struguri Grillo. Acest vin
inovator se remarca prin savoarea si prospetimea sa,
evidentiind versatilitatea unui soi de struguri traditional TIP DE VIN FORMAT
sicilian. Are arome bine definite si armonioase, iar pe palat Alb 0,75 It
este decis, fructat, cu o aciditate echilibrata si placuta.
G oA
Canicatti TEMP. DE SERVIRE
illo 12 °C
TERROIR 6
s ZAHAR REZIDUAL
VIILE : Situate Tn zona Agrigento din sud-vestul Siciliei, in -
comunele Canicatti, Naro, Racalmuto si Giardina Gallotti.
GRADUL ALCOOLIC
PERIOADA DE RECOLTARE : Prima decada a lunii august. 13% vol

VINIFICATIE: Fermentatie in tancuri de otel inoxidabil la o
temperatura controlata de 162C timp de 15 zile;
fermentatia malolactica nu este realizatd. Maturat timp de CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE
3 luni in tancuri de otel inoxidabil, urmat de 2 luni de

invechire in sticla inainte de comercializare. CULOARE : Galben pai cu reflexii verzui.

AROMA : Parfumuri bine definite si armonioase de fan,
mimoza si musetel, alternand cu note de mere rennet,
migdale, coacaze, fructe exotice si ierburi mediteraneene.

GUST : Vinul se evidentiaza prin personalitatea sa puternica.
Fructat si intens, cu o aciditate placuta si bine echilibrata.

ASOCIERI CULINARE

Se potriveste de minune cu preparate precum orez Acquerello cu urzici, spaghete cu arici de mare, cod prajit, peste calugar
gratinat, sardine beccaficu, salau meuniere si grouper la cuptor.
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Vini ltaliani Stupendi




