
ASOCIERI CULINARE

Se potrivește cu ravioli umpluți cu ricotta în sos de porc, paste cu guanciale de porc negru din Nebrodi, ficat de mistreț înăbușit,
gulaș cu paprika, pulpă de miel umplută cu ierburi aromatice. De asemenea, este ideal alături de brânzeturi maturate și picante. ​
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 

Roșu 

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

18 °C 

14% vol

CANICATTI 

ANICATTI SCIALO TERRE SICILIANE IGP este un vin roșu de
excepție, ce îmbină puterea și eleganța soiurilor Nero
d’Avola și Syrah (50% fiecare). Provenind din inima zonei
Agrigento, acest vin reflectă pasiunea CVA Canicattì pentru
terroir-ul sicilian, combinând tradiția cu tehnologia
modernă. Cu doar 40.000 de sticle produse pe an, Scialo
este un produs rar și sofisticat, destinat iubitorilor de vinuri
complexe și persistente.

VIILE :Situate în zona interioară a provinciei Agrigento, în
localitățile Canicattì, Favara, Giardina Gallotti, Grotte, Naro
și Palma di Montechiaro, pe soluri luto-nisipoase, de
consistență medie, cu reacție alcalină datorată prezenței
calcarului activ. Altitudinea variază între 200 și 600 metri,
iar vârsta medie a vițelor este de 15 ani. ​

PERIOADA DE RECOLTARE :  Syrah: Recoltat în septembrie,
când fructele ating maturitatea aromatică. Nero d’Avola:
Recoltat la sfârșitul lui septembrie–începutul lui octombrie,
pentru a păstra aciditate și complexitate.

VINIFICATIE: Fermentația are loc în tancuri mici de ciment
la temperaturi controlate, cu o macerare de 12 zile.
Fermentația malolactică este completă, urmată de o
maturare de 12 luni în butoaie de stejar francez și încă 6
luni în sticlă înainte de comercializare. ​

AROMA : Note pronunțate de coacăze negre, cireșe în alcool
și dulceață de mure, completate de nuanțe fine de chinină,
tutun, ienupăr, cafea, nucșoară și cimbru.

CULOARE : Rubiniu intens cu reflexii purpurii

GUST :Echilibrat și plin, cu o vivacitate remarcabilă.
Taninurile sunt bine conturate, dense, dar deja moi și
catifelate. ​

ZAHAR REZIDUAL     
-

SCIALO NERO 

SOIURI DE STRUGURI

  50 %
Nero d'Avola

  50 Syrah
%


