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CANICATTI
ARCIFA CATARATTO

Arcifa Catarratto Terre Siciliane IGP este un vin alb produs
de CVA Canicatti, obtinut 100% din soiul autohton sicilian
Catarratto. Acest vin reflecta traditia viticola a regiunii
Agrigento, evidentiind caracteristicile distinctive ale terroir-
ului sicilian.

TERROIR

VIILE : Podgoriile sunt situate n interiorul provinciei
Agrigento, la altitudini cuprinse intre 200 si 600 de metri.
Solurile sunt limo-nisipoase, cu o textura medie si o reactie
alcalina datorata prezentei calcarului activ. Varsta medie a
vitelor este de 15 ani, iar sistemul de conducere
predominant este contraspalierul, cu cordon de tip
refnnoibil. Densitatea plantarii variaza intre 4.000 si 5.000
de plante pe hectar, cu o productie medie de 9 tone pe
hectar.

PERIOADA DE RECOLTARE : Strugurii sunt culesi manual in
luna septembrie, asigurandu-se astfel selectia atentad a
celor mai buni ciorchini.

VINIFICATIE: Fermentatia are loc in vase de otel inoxidabil
la temperatura controlata de 16°C, pe parcursul a 15 zile.
Fermentatia malolactica nu este realizata, pastrandu-se
astfel prospetimea si aciditatea naturala a vinului.
Maturarea continua timp de trei luni in vase de otel,
urmata de Tnca doua luni n sticla Tnainte de comercializare.

ASOCIERI CULINARE

SOIURI DE STRUGURI

%
1 O O Catarratto

TIP DE VIN FORMAT

Alb 0,75 It
Terre Siciliane

TEMP. DE SERVIRE
18 °C

ZAHAR REZIDUAL

GRADUL ALCOOLIC
13.5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE
CULOARE : Galben pai cu reflexii verzui.

AROMA : Intensa si eleganta, cu note de fructe galbene
coapte precum piersica, pruna si mar, imbogatite de accente
de ginestreld, fructe uscate si nuante condimentate.

GUST : Echilibrat, cu o personalitate acida si sarata bine
definita, confirmand pe deplin notele olfactive. Persistenta
lunga si placuta.

Se potriveste deosebit de bine cu scampi cruzi si surprinde Tn combinatie cu o gratar de peste . De asemenea, acompaniaza

minunat pastele cu ricci si busiatele cu pesto alla trapanese.
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Vini ltaliani Stupendi




