
ASOCIERI CULINARE

Se potrivește excelent cu preparate pe bază de carne roșie bine condimentată, fie la grătar, fie înăbușită, precum și cu mâncăruri
pe bază de ciuperci, leguminoase și brânzeturi maturate. ​

Vinuri de VISVinuri de VIS
Vini  I ta l iani  StupendiVini  I ta l iani  Stupendi
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 

Roșu sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

16-18 °C 

13% vol

CANICATTI 

Versante 700 Etna Rosso este un vin roșu de înaltă calitate
produs de CVA Canicattì, obținut integral din soiul autohton
Nerello Mascalese. Acest vin reflectă caracteristicile unice
ale terroir-ului vulcanic al versantului estic al Muntelui Etna,
oferind o expresie autentică a regiunii.

VIILE :Situate în comuna Zafferana Etnea, pe versantul estic
al Muntelui Etna, la altitudini cuprinse între 600 și 700
metri deasupra nivelului mării. Solul este de origine lavică,
cu textură nisipoasă, profund și bogat în minerale,
favorizând dezvoltarea extensivă a sistemului radicular al
viței de vie. Vârsta medie a vițelor este de 15 ani, iar
sistemul de conducere este spalliera cu tăiere cordon
speronat.

PERIOADA DE RECOLTARE :  Strugurii sunt culeși manual în
ultima săptămână a lunii septembrie, asigurând selecția
atentă a celor mai buni ciorchini pentru vinificare. ​

VINIFICATIE: Fermentația are loc în vase de oțel inoxidabil
la temperatură controlată timp de aproximativ 10 zile.
Fermentația malolactică este complet realizată, contribuind
la complexitatea și echilibrul vinului.

AROMA : Buchet complex cu note de fructe roșii coapte,
condimente și nuanțe minerale, reflectând influența solului
vulcanic.

CULOARE : Roșu rubiniu intens, cu reflexii granat

GUST :Echilibrat și elegant, cu taninuri fine și o aciditate
vibrantă, oferind o persistență aromatică îndelungată.

ZAHAR REZIDUAL     
-

ETNA ROSSO SOIURI DE STRUGURI

 100%
Nerello Mascalese


