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ASOCIERI CULINARE

 Perfect alături de preparate din pește, carne albă sau
brânzeturi proaspete
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

12  °C 

14,5%  vol

VIN DEL FATTORE

ANSONICA SELEZIONI - VIGNE – VIGNA FIORINI este un vin
alb sec de excepție, aparținând clasei DOC Maremma
Toscana. Elaborat dintr-un amestec rafinat de Vermentino
(85%) și Viognier (15%), acest vin reflectă armonia dintre
tehnologia modernă și respectul pentru terroir-ul toscan.
Strugurii sunt recoltați târziu și tratați cu o metodă unică de
macerare la temperaturi scăzute, oferind un buchet intens
și o structură echilibrată. Ideal pentru consumat tânăr (în
primii 3 ani), acest vin este un companion perfect pentru
preparate din pește și brânzeturi proaspete.

VIILE: Sistemul de conducere este cordon speronat, cu o
densitate de plantare de 4000 de butuci pe hectar. Solul
este nisipos și bogat în siliciu, situat la o altitudine de 120
metri deasupra nivelului mării. Vârsta vițelor variază între
7 și 10 ani.

PERIOADA DE RECOLTARE: Târzie, la sfârșitul lunii
septembrie. Strugurii sunt lăsați pe viță încă 3 săptămâni
după maturitate normală pentru a acumula zaharuri și a
dezvolta arome fructate.

VINIFICATIE: Strugurii dintr-o vie Vermentino și Viognier
sunt recoltați și vinificați separat. După presare într-un
mediu cu dioxid de carbon și macerare la 7-8°C timp de 12
ore, mustul ravac (50% din greutatea strugurilor) este
decantat la 5-7°C timp de 72 de ore. Fermentația lentă,
asistată de drojdii selecționate, durează 3 săptămâni la
15°C.

AROMA : Note intense de floare de mătură, măr golden,
prune și miere de salcâm.

CULOARE : Galben pai cu nuanțe aurii calde

GUST : Sec, cu aciditate proaspătă și savoare salină distinctă.
Final lung și fructat, cu o textură echilibrată.

ZAHAR REZIDUAL     
1,15 g/l

SANGIOVESE MAREMMA

SOIURI DE STRUGURI

   85 %
Vermentino

   15 %
Viognier 


