VIN DEL FATTORE
SANGIOVESE MAREMMA

ANSONICA SELEZIONI - VIGNE — VIGNA FIORINI este un vin
alb sec de exceptie, apartinand clasei DOC Maremma
Toscana. Elaborat dintr-un amestec rafinat de Vermentino
(85%) si Viognier (15%), acest vin reflecta armonia dintre
tehnologia moderna si respectul pentru terroir-ul toscan.
Strugurii sunt recoltati tarziu si tratati cu o metoda unica de
macerare la temperaturi scazute, oferind un buchet intens
si o structura echilibrata. Ideal pentru consumat tanar (in
primii 3 ani), acest vin este un companion perfect pentru
preparate din peste si branzeturi proaspete.

TERROIR

VIILE: Sistemul de conducere este cordon speronat, cu o
densitate de plantare de 4000 de butuci pe hectar. Solul
este nisipos si bogat in siliciu, situat la o altitudine de 120
metri deasupra nivelului marii. Varsta vitelor variaza intre
7 si 10 ani.

PERIOADA DE RECOLTARE: Tarzie, la sfarsitul lunii
septembrie. Strugurii sunt lasati pe vita inca 3 saptamani
dupa maturitate normala pentru a acumula zaharuri si a
dezvolta arome fructate.

VINIFICATIE: Strugurii dintr-o vie Vermentino si Viognier
sunt recoltati si vinificati separat. Dupa presare intr-un
mediu cu dioxid de carbon si macerare la 7-8°C timp de 12
ore, mustul ravac (50% din greutatea strugurilor) este
decantat la 5-7°C timp de 72 de ore. Fermentatia lenta,
asistata de drojdii selectionate, dureaza 3 sdaptamani la
15°C.

SOIURI DE STRUGURI

Vermentino
157 vioen
Viognier

FORMAT
0,75 It

TIP DE VIN
Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE
12 °C

GOVERNO

ZAHAR REZIDUAL
ALL'USO TOSCANO
[TALIA 1,15 g/l

GRADUL ALCOOLIC
14,5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai cu nuante aurii calde

AROMA : Note intense de floare de matura, mar golden,
prune si miere de salcam.

GUST : Segc, cu aciditate proaspata si savoare salina distincta.
Final lung si fructat, cu o textura echilibrata.

ASOCIERI CULINARE

Perfect alaturi de preparate din peste, carne alba sau
branzeturi proaspete
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