CAPOCCIA CILIEGIOLO
MAREMMA TOSCANA D.O.C

CAPOCCIA CILIEGIOLO MAREMMA TOSCANA D.O.C. este un
vin rosu care intruchipeaza esenta terroir-ului Maremmei
Toscane, o regiune recunoscuta pentru peisajele sale
salbatice si clima mediteraneand. Producdtorul Cantina
Scansano aduce Tn prim plan versatilitatea si caracterul
accesibil al soiului Ciliegiolo, un soi autohton cu radacini
adanci in traditia viticola toscana. Prin tehnici moderne de
macerare si fermentare controlatd, acest vin pastreaza
prospetimea fructelor si finetea taninurilor, fiind ideal
pentru consum imediat. O expresie autentica a simplitatii
rafinate, perfecta pentru mesele zilnice sau evenimente
informale.

TERROIR

VIILE : Viile sunt cultivate in sistemul Guyot, o metoda care
permite controlul precis al vegetatiei si optimizarea
expunerii strugurilor la soare pentru o maturizare
uniformd. Cu o densitate de 3500-4500 de butuci pe
hectar, livezile asigura o concentrare optima a aromelor,
mentinand in acelasi timp un randament echilibrat de 8-
10 tone/hectar. Vitele, cu o véarsta intre 10 si 15 ani, sunt
gestionate meticulos pentru a maximiza calitatea
strugurilor, reflectand experienta si traditia viticolda a
regiunii Maremmei Toscane.

PERIOADA DE RECOLTARE :Mijlocul lunii septembrie, cand
strugurii ating maturitatea fenolica perfecta.

VINIFICATIE: Strugurii sunt recoltati la maturitate optima
si protejati cu zapada carbonica. Se efectueaza o macerare
la cald la 35°C timp de 12 ore, urmata de fermentatie la
temperatura controlata, maxim 27°C. Dupa 4 zile de
fermentatie cu pielitele, are loc separarea mustului.
Maturarea se realizeaza in tancuri de otel inoxidabil timp
de 3 luni pe drojdii fine, urmata de o invechire in sticla de
cel putin 3 luni.

SOIURI DE STRUGURI

8 5 7 Ciliegiolo
15 & Alicante

FORMAT
0,75 lt

TIP DE VIN

Vin rosu sec
CAPOCCIA

CILIEGIOLO

MAREMMA TOS! TEMP. DE SERVIRE

16 °C

DENOMINAZIONE |
DUORIGING CONTROLIATA

ITALIA

ZAHAR REZIDUAL
4g/|

GRADUL ALCOOLIC
13-13.5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Rosu rubiniu luminos.

AROMA : Dominata de note de ciresa proaspata, zmeura si
coacaza neagra, insotite de accente florale subtile (trandafiri
salbatici) si un val de scortisoara.

GUST : Proaspat si echilibrat, cu o structura mediana si
taninuri fine, bine integrate. Aciditatea vie confera
prospetime, iar finalul lung persista cu note de fructe de
padure si un usor mineralism.

ASOCIERI CULINARE

Se potriveste perfect cu paste bogate in sosuri pe baza de
carne si preparate din carne rosie.
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