VIGNA BENEFIZIO
MORELLINO DI SCANSANO

VIGNA BENEFIZIO MORELLINO DI SCANSANO D.O.C.G. este
un vin rosu de elitd, emblema a excelentei viticole a
Toscanei. Elaborat exclusiv din struguri Sangiovese
(cunoscut local sub numele de Morellino), acest vin
dobandeste complexitate prin tehnici traditionale rafinate
si o maturare atentd in barrique de stejar francez.
Recunoscut cu denumirea D.O.C.G. (Denumire de Origine
Controlata si Garantata), el incarneaza esenta terroir-ului
sau: solurile sarace, clima mediteraneana si pasiunea
producatorilor. Cu un buchet intens si o structura robusta,
Vigna Benefizio este ideal pentru iubitorii de vinuri cu
caracter distinct si potential de evolutie.

TERROIR

VIILE: Sistemul de conducere este cordon speronat, cu o
densitate de plantare de 4.000 butuci pe hectar. Solul este
preponderent nisipos si bogat in siliciu, situat la o
altitudine de 150 metri deasupra nivelului marii. Varsta
vitelor este de aproximativ 15 ani.

PERIOADA DE RECOLTARE: Tarzie, la sfarsitul lunii
septembrie. Strugurii sunt lasati pe vita incd 3 saptamani
dupa maturitate normala pentru a acumula zaharuri si a
dezvolta arome fructate.

VINIFICATIE: Strugurii sunt culesi la maturitate fenolica
optima, apoi supusi unei macerari la cald la 35°C timp de
12 ore, urmata de fermentatie la temperatura controlata
(max. 29°C) cu macerare pe pielite timp de 12 zile.
Fermentatia malolacticd naturald incepe la cateva zile
dupa separarea de pielite. Vinul este apoi maturat timp de
6 luni Tn baricuri de stejar francez de 225 litri, atat noi, cat
si de a doua utilizare, si invechit in sticla pentru cel putin 3
luni Tnainte de comercializare.

SOIURI DE STRUGURI

95 * s
Sangiovese

5% Cabernet

Sauvignon

FORMAT
0,75 It

TIP DE VIN
Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE
16-18 °C
ZAHAR REZIDUAL

4¢/l

GRADUL ALCOOLIC
14,5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Rosu rubiniu intens, luminos

AROMA : Note de trandafir, gem de fructe de padure, cacao
si accente de padure, cu o subtila notad balsamica.

GUST : Rotund, sec, cu o buna structura, definit de taninuri
catifelate si o mineralitate placuta. Finalul este amplu si
persistent, in concordanta cu aromele percepute.

ASOCIERI CULINARE

Ideal alaturi de aperitive cu mezeluri si branzeturi, paste cu
sosuri de carne, preparate din carne rosie si vanat.
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