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ASOCIERI CULINARE

 Se potrivește excelent cu preparate pe bază de carne roșie,
cum ar fi fripturi și tocănițe, precum și cu brânzeturi
maturate. ​
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
Vin roșu sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

16 - 18  °C 

14%  vol

ROGGIANO RISERVA

ROGGIANO MORELLINO DI SCANSANO D.O.C.G. BIOLOGICO
este un vin roșu de elită, certificat organic, care
întruchipează esența autentică a terroir-ului Maremmei
Toscane. Produs exclusiv din struguri Sangiovese, acest vin
reflectă tradiția seculară a regiunii Scansano, combinată cu
tehnici moderne de vinificație. Recunoscut prin denumirea
D.O.C.G. (cel mai înalt standard de calitate italian),
Roggiano este un exemplu de echilibru între puterea
fructelor coapte și rafinamentul taninurilor. Ideal pentru
iubitorii de vinuri structurate, dar accesibile, acesta se
remarcă prin prospețimea sa vibrantă și potențialul de
îmbătrânire.

VIILE: Sunt cultivate în sistemele Cordon Speronato
(cordon spur) și Guyot, metode care optimizează
expunerea strugurilor la soare și controlează vegetația
excesivă. Cu o densitate de 3500–4500 de butuci pe hectar
și vițe între 10 și 20 de ani, livezile asigură o concentrare
naturală a aromelor, păstrând în același timp un
randament echilibrat. Solurile predominant nisipoase-
lutoase, tipice zonei, contribuie la drenajul eficient și la
expresia minerală distinctă a vinului.

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea manuală are loc la
sfârșitul lunii septembrie, când strugurii ating maturitatea
fenolică optimă. Procesul este protejat cu zăpadă
carbonică pentru a preveni oxidarea prematură și a păstra
prospețimea fructelor.

VINIFICATIE: Macerare la cald la 35°C timp de 12 ore,
urmată de fermentare la temperatură controlată de
maxim 27°C. După 7 zile de fermentare cu pielițele, vinul
este tras și maturat pe drojdii fine până la finalizarea
fermentației malolactice în noiembrie. ​

AROMA : Buchet elegant, complex și variat, cu note de
fructe negre, flori, condimente și nuanțe de pădure.

CULOARE : Roșu rubiniu concentrat, cu reflexii vii de
purpură.

GUST : Echilibrat, cu tanini rotunzi și o textură catifelată.
Prezintă o prospețime plăcută și o persistență gustativă
remarcabilă.

ZAHAR REZIDUAL     
3 g/l

MORELLINO DI SCANSANO 

SOIURI DE STRUGURI

   85 %
Sangiovese

   15 %
Alte soiuri


