BIANCO DI PITIGLIANO
RASENNO

RASENNO BIANCO DI PITIGLIANO SUPERIORE D.O.C. este un
vin alb sec de finaltda calitate, produs in zona istorica
Pitigliano din Toscana, Italia. Elaborat dintr-un amestec de
Trebbiano si Chardonnay, acest vin se remarca prin
prospetimea sa vibranta, complexitate minerald si finete
aromaticd. Procesul de vinificatie, care include recoltarea
cu zdpada carbonica si fermentarea la temperaturi scazute,
pastreaza integritatea fructelor si a florilor, oferind un
echilibru perfect intre morbidete si aciditate. Ideal pentru
iubitorii de vinuri albe structurate, acesta este un exemplu
emblematic al terroir-ului vulcanic si al maiestriei vinicole
toscane.

TERROIR

VIILE: Strugurii provin din vii situate la o altitudine de 150
metri deasupra nivelului marii, cu o densitate de plantare
de 4.500 butuci pe hectar. Sistemul de conducere este
cordon speronat, iar varsta vitelor variaza intre 15 si 20 de
ani.

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea are loc la sfarsitul
lunii septembrie, moment 1n care strugurii ating
maturitatea optima pentru a asigura echilibrul dorit intre
aciditate si arome.

VINIFICATIE: Strugurii sunt recoltati si pastrati utilizand
zapada carbonica pentru a preveni oxidarea. Presarea se
realizeaza la temperaturi scazute intr-o atmosfera inerta,
urmatd de fermentarea mustului ravac la temperatura
controlata de maxim 16°C in rezervoare de otel inoxidabil.
Fermentatia malolactica nu este efectuatd, pastrand astfel
prospetimea si caracterul fructat al vinului.
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FORMAT
0,75 It

TIP DE VIN
vin alb sec

TEMP. DE SERVIRE
8-10 °C

ZAHAR REZIDUAL
BIANCO [ )
SUI

GRADUL ALCOOLIC
13% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai intens, cu reflexii aurii stralucitoare

AROMA : Buchet armonios si intens, cu note de gutuie,
fructe galbene si miere, oferind o senzatie olfactiva delicata
si eleganta.

GUST : Sec, cu o prospetime placuta si o mineralitate
distincta. Echilibrat, cu un corp mediu si o persistenta lunga,
evidentiind note fructate si minerale in postgust.

ASOCIERI CULINARE

Se potriveste perfect cu preparate pe baza de peste, fructe
de mare, carne alba si branzeturi proaspete. De asemenea,
este ideal ca aperitiv sau aldturi de salate si paste usoare.
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