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ASOCIERI CULINARE

Se potrivește perfect cu preparate pe bază de pește, fructe
de mare, carne albă și brânzeturi proaspete. De asemenea,
este ideal ca aperitiv sau alături de salate și paste ușoare. ​
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
vin alb sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

8 - 10  °C 

13%  vol

BIANCO DI PITIGLIANO

RASENNO BIANCO DI PITIGLIANO SUPERIORE D.O.C. este un
vin alb sec de înaltă calitate, produs în zona istorică
Pitigliano din Toscana, Italia. Elaborat dintr-un amestec de
Trebbiano și Chardonnay, acest vin se remarcă prin
prospețimea sa vibrantă, complexitate minerală și finețe
aromatică. Procesul de vinificație, care include recoltarea
cu zăpadă carbonică și fermentarea la temperaturi scăzute,
păstrează integritatea fructelor și a florilor, oferind un
echilibru perfect între morbidețe și aciditate. Ideal pentru
iubitorii de vinuri albe structurate, acesta este un exemplu
emblematic al terroir-ului vulcanic și al măiestriei vinicole
toscane.

VIILE: Strugurii provin din vii situate la o altitudine de 150
metri deasupra nivelului mării, cu o densitate de plantare
de 4.500 butuci pe hectar. Sistemul de conducere este
cordon speronat, iar vârsta vițelor variază între 15 și 20 de
ani. 

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea are loc la sfârșitul
lunii septembrie, moment în care strugurii ating
maturitatea optimă pentru a asigura echilibrul dorit între
aciditate și arome. ​

VINIFICATIE: Strugurii sunt recoltați și păstrați utilizând
zăpadă carbonică pentru a preveni oxidarea. Presarea se
realizează la temperaturi scăzute într-o atmosferă inertă,
urmată de fermentarea mustului ravac la temperatură
controlată de maxim 16°C în rezervoare de oțel inoxidabil.
Fermentația malolactică nu este efectuată, păstrând astfel
prospețimea și caracterul fructat al vinului. ​

AROMA : Buchet armonios și intens, cu note de gutuie,
fructe galbene și miere, oferind o senzație olfactivă delicată
și elegantă.

CULOARE : Galben pai intens, cu reflexii aurii strălucitoare

GUST : Sec, cu o prospețime plăcută și o mineralitate
distinctă. Echilibrat, cu un corp mediu și o persistență lungă,
evidențiind note fructate și minerale în postgust. 

ZAHAR REZIDUAL     
-

RASENNO

%

SOIURI DE STRUGURI

   85 Trebbiano

   15 Chardonnay

%


