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ASOCIERI CULINARE

Ideal alături de aperitive pe bază de mezeluri și brânzeturi,
precum și cu preparate din carne suculentă.
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
vin alb sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

16  °C 

14.5%  vol

POCO PER POCHI

"Poco per Pochi" este un vin roșu elegant și complex,
produs de Cantina Vignaioli del Morellino di Scansano în
regiunea Toscana, Italia. Este un Supertoscan de elită, un
vin roșu ce întruchipează libertatea creativă a viticultorilor
toscani, depășind regulamentele tradiționale DOC/DOCG.
Denumit „Poco per Pochi” („Puțini pentru Puțini”), acest
blend internațional combină 5 soiuri (atât autohtone, cât și
internaționale) într-un echilibru de putere și rafinament.
Maturat 24 de luni în barrique și 12 luni în sticlă, vinul este
conceput pentru îmbătrânire lungă, dezvăluind
complexitate și profunzime. O capodoperă a inovației
toscane, destinată cunoscătorilor care apreciază
exclusivitatea.

VIILE: Viile sunt situate la o altitudine de 150 de metri
deasupra nivelului mării, pe soluri calcaro-argiloase.
Densitatea plantării este de 3.500 de butuci pe hectar, iar
sistemul de conducere utilizat este cordon speronat.
Vârsta medie a vițelor este de 20 de ani, ceea ce
contribuie la complexitatea și profunzimea vinului.

PERIOADA DE RECOLTARE: Strugurii sunt culeși manual
între mijlocul și sfârșitul lunii septembrie, atingând un ușor
grad de supramaturare pentru a intensifica concentrația
aromatică și complexitatea vinului.

VINIFICATIE: După recoltare, strugurii sunt vinificați în
roșu la temperaturi scăzute, de maximum 27°C, pe o
perioadă de 8-12 zile. Fermentația alcoolică se finalizează
în baricuri noi de 225 litri, unde are loc și fermentația
malolactică, care se activează natural la câteva săptămâni
după încheierea fermentației alcoolice. Vinul este maturat
în aceste baricuri timp de 24 de luni, primele 8-9 luni pe
drojdii fine, urmat de o învechire în sticlă de cel puțin 12
luni înainte de comercializare.

AROMA : Buchet bogat și bine structurat, dominat de fructe
roșii coapte (prune, mură, cireșă), însoțite de note de
scorțișoară, vanilie și cacao, datorate îmbătrânirii în stejar.

CULOARE : Roșu rubin profund, cu reflexe granat și margini
violacee.

GUST : Sec, dar rotund, cu taninuri moi și bine integrate.
Structura puternică este echilibrată de aciditate vie, iar
finalul lung dezvăluie accente de ciocolată neagră și tutun
dulce.

ZAHAR REZIDUAL     
-

ROSSO TOSCANA I.G.T.

SOIURI DE STRUGURI
5 soiuri diferite, autohtone

și internaționale


