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FRENTANO
TREBBIANO D’ABRUZZ0 DOC

Vinul Frentano Trebbiano d'Abruzzo DOC de la Cantina
Frentana este un vin alb sec, obtinut din soiul autohton
Trebbiano, un soi traditional din regiunea Abruzzo,
cunoscut pentru aciditatea sa echilibrata si aromele
delicate. Acest vin se remarca prin prospetimea si
delicatetea sa, oferind o experienta gustativa echilibrata si
placuta.

TERROIR

VIILE : Situate pe platourile si pantele colinare deschise din
zona sub-costiera a "Costa dei Trabocchi", la altitudini
cuprinse intre 80 si 250 de metri deasupra nivelului marii.
Viile sunt amplasate in comunele Rocca San Giovanni,
Fossacesia, Mozzagrogna, Santa Maria Imbaro, Lanciano si
San Vito Chietino. Solul este de tip mediu, cu textura
nisipoasa.

PERIOADA DE RECOLTARE : Strugurii sunt recoltati manual
Iin a doua decada a lunii septembrie, asigurand culegerea
strugurilor la maturitate optima.

VINIFICATIE: Strugurii sunt supusi unei presari delicate,
urmata de fermentare la temperatura controlata in
rezervoare de otel inoxidabil. Maturarea are loc in
rezervoare de otel timp de aproximativ 6 luni, urmata de o
perioada suplimentara de invechire in sticla pentru a
completa procesul de maturare.
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TIP DE VIN FORMAT
Vin alb sec 0,75 It
4 TEMP. DE SERVIRE
FRE;‘\;:‘ANA 8-10 OC
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TREBBIAND
D'ABRUZZ0 DOC

GRADUL ALCOOLIC
-

=3 e 12.5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai deschis

AROMA : Delicat si proaspat, cu note de flori albe si fructe
necoapte.

GUST : Matasos, rotund si persistent, cu o usoara
mineralitate si note fructate subtile.

Acest vin se potriveste excelent cu aperitive, paste, preparate pe baza de peste, supe si carne alba.
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