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FRENTANO
CERASUOLO D’ABRUZZ0O DOC

Vinul Cerasuolo d'Abruzzo DOC de la Cantina Frentana
este un vin rosé obtinut din struguri Montepulciano,
specific regiunii Abruzzo, Italia. Acest vin se remarca prin
culoarea sa roz ciresiu pal si profilul aromatic fructat,
oferind o experienta gustativa placuta si versatila.

TERROIR

VIILE : Situate pe falsoplatouri si pante colinare deschise
din zona sub-costiera a "Costa dei Trabocchi", la altitudini
cuprinse intre 80 si 250 de metri deasupra nivelului marii,
in comunele Rocca San Giovanni, Fossacesia, Mozzagrogna,
Santa Maria Imbaro, Lanciano si San Vito Chietino. Solul
este argilos, cu textura medie.

PERIOADA DE RECOLTARE : Strugurii sunt recoltati manual
Iin a doua decada a lunii octombrie, asigurand culegerea
strugurilor la maturitate optima.

VINIFICATIE: strugurii rosii sunt vinificati cu un contact
limitat Tntre must si pielite (aproximativ 12 ore) pentru a
obtine culoarea caracteristica a vinului Cerasuolo d'Abruzzo
DOC "Frentano". Mustul este apoi fermentat lent la
temperaturi scazute, in jur de 13°C, pentru a accentua
finetea olfactiva. Urmeaza o perioada de maturare pe
drojdii fine, cu "batonnage", pentru a conferi vinului
armonie si persistentd gustativa.
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TIP DE VIN FORMAT
Vin rosé sec 0,75 It

TEMP. DE SERVIRE
10-12°C
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ZAHAR REZIDUAL

GRADUL ALCOOLIC
12.5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE
CULOARE : Roz ciresiu pal

AROMA : Persistenta si fructata, cu note de fructe de
padure.

GUST : Rotund, sec si placut, evidentiind echilibrul dintre
aciditate si fructuozitate.

Acest vin versatil se potriveste cu diverse preparate, precum supe, feluri principale, peste prajit si la gratar, precum si pizza.
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