
ASOCIERI CULINARE

Acest vin se potrivește excelent cu preparate pe bază de fructe de mare, aperitive, pește slab și brânzeturi moi și delicate. ​. 
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 

SOIURI DE STRUGURI

100%
Montepulciano

Vin rosé sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

12 - 14 °C 

13% vol

COSTA DEL MULINO

COSTA DEL MULINO CERASUOLO D’ABRUZZO DOC este un
vin rosé emblematic al regiunii Abruzzo, Italia, elaborat în
conformitate cu regulamentele stricte DOC. Denumit
„Cerasuolo” datorită culorii sale de cireșă profundă, acest
vin combină prospețimea fructelor roșii cu o structură
echilibrată și complexitate minerală. Produs de Cantina
Frentana în comuna Rocca San Giovanni, el reflectă
caracterul terroir-ului mediteranean și pasiunea pentru
tradiția viticolă locală.

VIILE : Soiul Montepulciano este cultivat în comuna Rocca
San Giovanni, pe dealurile cu vedere spre Coasta Trabocchi,
la o altitudine de aproximativ 150 de metri deasupra
nivelului mării. Solul este argilos, cu textură medie, iar
orientarea viilor este sudică, beneficiind de o expunere
solară optimă. 

PERIOADA DE RECOLTARE :  Strugurii sunt culeși manual în
a doua decadă a lunii octombrie, asigurând atingerea
maturității optime pentru vinificare. ​

VINIFICATIE:  După o presare ușoară și o scurtă macerare
pentru a obține culoarea dorită, mustul este fermentat la o
temperatură controlată de 13°C, păstrând prospețimea și
intensitatea aromelor. ​

AROMA : Note persistente de fructe roșii, precum zmeură și
coacăze.

CULOARE : Roșu cireșiu strălucitor.

GUST : Rotund, bine echilibrat, cu o armonie plăcută între
corp și aciditate.
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