
ASOCIERI CULINARE

Acest spumant dulce este ideal ca aperitiv și se potrivește excelent cu deserturi pe bază de fructe, prăjituri ușoare și patiserie
fină. De asemenea, poate fi savurat alături de brânzeturi cu mucegai albastru, creând un contrast armonios între dulceața
vinului și savoarea intensă a brânzeturilor.
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 

SOIURI DE STRUGURI

100%
Moscato

Spumant dulce

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

6 - 7 °C 

6% vol

Gli Spumanti

Vinul Frentano Gli Spumanti Moscato Dolce de la Cantina
Frentana este un spumant dulce obținut din soiul
Moscato, renumit pentru aromele sale intense și dulceața
echilibrată. Acest vin oferă o experiență senzorială
plăcută, evidențiindu-se prin prospețimea și finețea sa.

VIILE : Situate pe platouri și pante colinare deschise din
zona sub-costieră "Costa dei Trabocchi", la altitudini
cuprinse între 80 și 250 de metri deasupra nivelului mării.
Localitățile includ Rocca San Giovanni, Fossacesia,
Mozzagrogna, Santa Maria Imbaro, Lanciano și San Vito
Chietino. Solul este mixt, predominant nisipos, favorabil
cultivării soiului Moscato.

PERIOADA DE RECOLTARE :  Strugurii sunt recoltați manual
lîn a doua decadă a lunii august, pentru a asigura păstrarea
aromelor caracteristice și a prospețimii strugurilor.

VINIFICATIE:  Vinificare în alb cu presare delicată, urmată
de fermentație cu drojdii selecționate. Maturarea și
obținerea efervescenței au loc prin metoda Charmat, care
păstrează aromele primare și conferă vinului un perlaj fin și
persistent.

AROMA : Note intense de citrice, cu un buchet tipic și
persistent, caracteristic soiului Moscato.

CULOARE : Galben pai cu reflexii aurii.

GUST : Echilibrat, cu dulceața bine susținută de aciditate,
oferind un final aromatic plăcut. Perlajul fin asigură o
persistență și o plăcere deosebită în degustare.
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