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BATISO

BATISO PROSECCO
DOC BRUT

Arome delicate si rafinate care decurg din simbioza
perfecta intre un microclimat bland, cu variatii notabile
de temperatura si un sol stravechi, bogat in calcar si argila,
provenit din ridicarea fundului marii. Perlaj elegant si de
efect.

TERROIR

VIILE : Viile sunt situate la o altitudine de 60-100 metri
deasupra nivelului marii, pe soluri argiloase, sistem de
antrenament: guyot simplu si dublu, cu o densitate de
4.000 de plante pe hectar si o varsta medie de 15 de ani.

PERIOADA DE RECOLTARE : Recoltarea mecanica are loc in
a doua jumatate a lunii septembrie, asigurand selectarea
celor mai buni struguri pentru producerea acestui Prosecco
de calitate superioara.

VINIFICATIE: Strugurii sunt zdrobiti si presati usor imediat
dupa recoltare. Prima fermentatie are loc in rezervoare de
otel inoxidabil cu temperatura controlatd, urmata de o
perioada pe drojdii fine. Dupa filtrare, are loc a doua
fermentatie in autoclave, conform metodei Charmat-
Martinotti.

ASOCIERI CULINARE

SOIURI DE STRUGURI

100% o

FORMAT
0,75 It

TIP DE VIN
Vin ALB

TEMP. DE SERVIRE
4-6°C

ZAHAR REZIDUAL
Mai putin de 14 gr/It

GRADUL ALCOOLIC
11% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai stralucitor

AROMA : Parfumuri bogate de citrice si flori, cu o nota
placuta de crustd de paine

GUST : O energie gustativa frumoasa si vie insoteste
savoarea si prospetimea unui vin sec si armonios, cu note
fructate mediu-persistente.

Un aperitiv excelent, potrivit cu aperitive de legume si fructe de mare, preparate din fructe de mare si peste la cuptor.
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