Folje

POLJE FRIULANO
DOC COLLIO 0.75L

Vita de vie matura, rasucita si cu noduri se exprima intr-un
vin armonios si rafinat a carui tipicitate pe palat iese in
evidenta intr-un usor postgust de migdale.

Desi numele original al acestui vin era "Tocai", astazi el
reprezinta caracterul celor care il produc in acest tinut,
definindu-se pur si simplu: Friulano.

TERROIR

VIILE : Varsta medie de aproximativ 30 de ani, cu sistem de
taiere Gujot, simplu sau dublu. Densitate intre 4000 si
5000 de vita de vie la hectar. Randuri bine expuse la soare
si ventilate, podgorii Tngrijite manual de viticultorii nostri.

SOLUL : Gresie si marna alternativa, stratificatd, care in
zona se numeste "Ponca",cu prezenta sedimentelor
argiloase in fundul vaii generate de eroziunea versantilor.
Prezenta padurilor pe laturile podgoriei este remarcabila si
unica, cu crearea unor microclimate deosebite

MANAGEMENTUL PODGORIEI: management certificat
pentru viticultura durabila, lucrari efectuate cu respect
pentru vita de vie si pamant, vita de vie inierbata cu specii
vegetale precum graminee sau leguminoase.

PROCESUL DE PRODUCTIE: Recoltarea manuala in a treia
decada a lunii septembrie.Dupa desciorchinare, presare
usoard, fermentare la temperaturd controlata si maturare
ulterioara in cisterne de otel.

CAPACITATE EVOLUTIVA: Excelenta si in crestere in trei ani

dupa vinificatie, are o capacitate de invechire pozitiva tipica
soiului, dar si datorita atentiei cu care vinul a fost produs.

ASOCIERI CULINARE

SOIURI DE STRUGURI

1 O O “ Friulano

FORMAT
750 ml

TIP DE VIN
Vin alb SEC

TEMP. DE SERVIRE
6-8 °C

GRADUL ALCOOLIC
13% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai

AROMA : Un prim impact intens, amplu, care aminteste de
florile de salcam, cu note subtile de unt si o usoara nuanta
de citrice.

GUST : Plin si mineral, proaspat si caracterizat printr-o
aciditate buna, lasa un gust deosebit de migdale, o
caracteristica tipica a soiului de origine; persistenta
aromatica este intensa si placuta.

Excelent ca acompaniament pentru risotto-uri usoare si branzeturi moi.

Vinwvi de /IS

by DisnysesCUS

Vini ltaliani Stupendi




