
TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

750 ml
TIP DE VIN 

SOIURI DE STRUGURI

100% Friulano

 Vin alb SEC

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

6-8 °C 

13% vol

POLJE  FRIULANO 
DOC COLLIO 0.75L

Vița de vie matură, răsucită și cu noduri se exprimă într-un
vin armonios și rafinat a cărui tipicitate pe palat iese în
evidență într-un ușor postgust de migdale. 
Deși numele original al acestui vin era "Tocai", astăzi el
reprezintă caracterul celor care îl produc în acest ținut,
definindu-se pur și simplu: Friulano.

VIILE : Vârsta medie de aproximativ 30 de ani, cu sistem de
taiere Gujot, simplu sau dublu. Densitate între  4000 și
5000 de viță de vie la hectar. Rânduri bine expuse la soare
și ventilate, podgorii îngrijite manual de viticultorii noștri.

ASOCIERI CULINARE

Excelent ca acompaniament pentru risotto-uri ușoare și brânzeturi moi. 

MANAGEMENTUL PODGORIEI:   management certificat
pentru viticultură durabilă, lucrări efectuate cu respect
pentru vița de vie și pământ, viță de vie înierbată cu specii
vegetale precum graminee sau leguminoase.

PROCESUL DE PRODUCTIE: Recoltarea manuală în a treia
decadă a lunii septembrie.După desciorchinare, presare
ușoară, fermentare la temperatură controlată  și maturare
ulterioară în cisterne de oțel.

SOLUL : Gresie și marnă alternativă, stratificată, care în
zonă se numește "Ponca",cu prezența sedimentelor
argiloase în fundul văii generate de eroziunea versanților.
Prezența pădurilor pe laturile podgoriei este remarcabilă și
unică, cu crearea unor microclimate deosebite

CAPACITATE EVOLUTIVA: Excelentă și în creștere în trei ani
după vinificație, are o capacitate de învechire pozitivă tipică
soiului, dar și datorită atenției cu care vinul a fost produs.

AROMA : Un prim impact intens, amplu, care amintește de
florile de salcâm, cu note subtile de unt și o ușoară nuanță
de citrice.

CULOARE : Galben pai

GUST : Plin și mineral, proaspăt și caracterizat printr-o
aciditate bună, lasă un gust deosebit de migdale, o
caracteristică tipică a soiului de origine; persistența
aromatică este intensă și plăcută. 
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