Folje

ANNATA RIBOLLA

SPUMANTE BRUT NATURE SOIURI DE STRUGURI

1 O O e Ribola Gialla

TIP DE VIN FORMAT
Vin ALB 0,75 - 1,51t

Ribolla Gialla este un soi renumit pentru versatilitatea sa in

vinificatie.

O perla la care am addugat perlajul unui Charmat, ceea ce a

condus la obtinerea unui spumant care pastreazd
caracteristicile deosebite de aroma ale vinului baza si

sporeste prospetimea celor mai spontane parfumuri ale

sale: Asa s-a nascut in 2015 Ribolla Spumante brut de la

TEMP. DE SERVIRE

Polje.
6-8°C
> !‘ ZAHAR REZIDUAL
TERROIR ol T‘ Mai putin de 3 gr/It
VIILE : Varsta medie de aproximativ 15 ani, cu sistem de ] 1 GRADUL ALCOOLIC
taiere Gujot, simplu sau dublu. Densitate intre RIBOLLA GI' LLA 12% vol

4000 si 5000 de plante la hectar. Randuri bine expuse la
soare si ventilate, podgorii ingrijite manual de viticultorii
nostri.

SOLUL : Gresie si marna alternativa, stratificatd, care se
numeste "Ponca", sunt prezente sedimente argiloase in
fundul vaii generate de eroziunea versantilor. Prezenta
padurilor pe laturile podgoriei este remarcabila si unica, cu
crearea unor microclimate deosebite

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

MANAGEMENTUL PODGORIEI: management certificat CULOARE : Galben pai strilucitor

pentru viticultura durabila, lucrari efectuate cu respect

pentru vita de vie si pAmant, vit3 de vie inierbata cu specii AROMA :Initial ies Tn evidentd note de flori salbatice, apoi
vegetale precum graminee sau leguminoase. devine mai complex in nas datorita notelor evidente de

drojdii naturale si fructe galbene coapte.

GUST : in stilul inconfundabil al vinurilor cramei Polje,
mineralitatea este evidenta si bine calibrata, perlajul fin si cu
o cremozitate placuta. Persistent si complex n nota sa

ASOCIERI CULINARE salmastra

Pahar de bun venit perfect, se dovedeste a fi la inaltimea
pestelui crud, inclusiv crustaceelor si molustelor.

Vi de \/1S
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Vini ltaliani Stupendi




