
ASOCIERI CULINARE

Ideal ca aperitiv și însoțește preparate pe bază de pește, fructe de mare, sushi, paste cu fructe de mare, pizza, risotto cu fructe de
mare, brânzeturi moi și legume.

Vinuri de VISVinuri de VIS
Vini  I ta l iani  StupendiVini  I ta l iani  Stupendi
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 

Spumant brut

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

4-6 °C 

11% vol

MILLESIME

La Guardiense Spumante Brut Sutto Millesime este un vin
spumant deosebit, produs de crama Sutto. Acest vin se
remarcă prin prospețimea și aroma sa fructată, cu note
tropicale de ananas și piersică, completate de parfumuri
florale de glicine și salcâm. Corpul său este vioi, cu o
aciditate echilibrată, oferind o versatilitate și plăcere
deosebită.

VIILE :Viile din care provin strugurii pentru acest vin sunt
cultivate utilizând sistemele de conducere Guyot și cordon
speronat, cu o vârstă medie de 10 ani și o densitate de
aproximativ 4000 de butuci pe hectar. Managementul viilor
este certificat pentru un impact redus asupra mediului,
asigurând o sustenabilitate ridicată.

PERIOADA DE RECOLTARE : Recoltarea strugurilor are loc în
a doua decadă a lunii septembrie, asigurând o maturitate
optimă a fructelor.

VINIFICATIE: Strugurii sunt presați fără desciorchinare,
fermentați în tancuri de oțel inoxidabil la 15°C timp de 10
zile, fără fermentație malolactică ulterioară. Spumantizarea
are loc în autoclave la 16°C, cu o maturare pe drojdii de 9
luni.

AROMA : Note proaspete de fructe tropicale, cum ar fi
ananasul și piersica, cu accente florale de glicină și salcâm.

CULOARE : Galben pai delicat

GUST : Gustul este caracterizat de un corp suplu și vioi, cu
note clare care subliniază prospețimea și savoarea vinului, și
o aciditate echilibrată care conferă acestui spumant o mare
versatilitate și plăcere.

ZAHAR REZIDUAL     
13 g/l

SPUMANTE EXTRA DRY

SOIURI DE STRUGURI

 100%
Cuvée de soiuri

tradiționale


