PERTINACE
BAROLO

Barolo DOCG produs de Cantina Pertinace este un vin rosu
de exceptie, reprezentativ pentru traditia viticola din
regiunea Piemonte, Italia. Acest vin provine dintr-un terroir
prestigios situat in comuna La Morra, fiind realizat din
struguri 100% Nebbiolo. Acesta beneficiaza de o vinificatie
traditionala si un proces de maturare indelungat, care
confera complexitate si eleganta. Barolo este adesea
denumit ,,Regele vinurilor”, iar acest exemplu ilustreaza
perfect de ce acest vin este atat de apreciat de cunoscatori.

TERROIR

VIILE : Vii de Nebbiolo din zona La Morra sunt plantate pe
terenuri cu un sol bogat in calcar si argila, ce confera
caracteristicile minerale specifice acestei zone. Acest
terroir este ideal pentru dezvoltarea strugurilor Nebbiolo,
un soi care necesitd conditii de mediu riguroase pentru a
dezvalui toate nuantele sale fine si complexe.

PERIOADA DE RECOLTARE :Strugurii de Nebbiolo pentru
acest Barolo sunt recoltati la mijlocul lunii octombrie,
momentul optim pentru a asigura o maturare completa a
strugurilor. Recoltarea se face manual, iar selectia
riguroasa a boabelor garanteaza doar cei mai buni struguri
ajungand in vinificatie.

VINIFICATIE: Dupd recoltare, strugurii sunt supusi unei
vinificatii traditionale. Fermentarea are loc in vase de inox
cu capace in contact cu mustul pentru o perioada de 40-60
de zile, mentinand o temperatura controlatd. Aceasta
tehnica permite extragerea optima a componentelor din
coaja strugurelui, esentiale pentru structura si
complexitatea vinului. Dupa fermentare, vinul este
maturat timp de 24 de luni in butoaie de stejar din
Slavonia, ceea ce i confera finete si caracter.

SOIURI DE STRUGURI

:I_ O O ” Nebbiolo

FORMAT
0,75 lt

TIP DE VIN

Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE
16 - 18 °C

ZAHAR REZIDUAL
15g/L

GRADUL ALCOOLIC
14% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : rosu granato cu reflexii usor portocalii

AROMA : Aromele sunt intense si persistente, avand note de
fructe de padure, specii de lemn, si un iz subtil de liquirizie.
Acestea sunt sustinute de o usoara nuanta florala, specifica
Nebbiolo, care contribuie la complexitatea buchetului.

GUST : Finsi elegant, cu o textura catifelata si un atac suav.
Taninurile sunt prezente, dar bine integrate, conferind
vinului o structura robusta. Finalul este lung, cu o
persistentd ce face ca vinul sa ramana pe palat mult timp
dupa degustare.

ASOCIERI CULINARE

Se asociaza excelent cu preparate traditionale piemontese,
cum ar fi carne de vanat, tocand de vita sau branzeturi
maturate. De asemenea, merge perfect cu preparate de
paste cu sosuri dense si condimentate sau cu preparate din
carne rosie la gratar..
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