PERTINACE
BARBERA D’ALBA

BARBERA D’ALBA DOC este un vin rosu emblematic al
regiunii Piemont, Italia, elaborat exclusiv din struguri
Barbera. Producdtorul Pertinace aduce in prim plan
eleganta si complexitatea acestui soi autohton prin vii vechi
cultivate in zona Agliano Terme. Cu o maturare echilibrata
in butoaie de stejar francez, acest vin combind puterea
fructelor coapte cu finetea taninurilor, oferind o experienta
placuta si versatila. Ideal pentru masa de zi cu zi sau ocazii
speciale.

TERROIR

VIILE : Situate n localitatile Treiso, Alba, Neviglie si
Magliano Alfieri, viile beneficiaza de o expunere solara
favorabila, orientatda spre sud, sud-vest si sud-est,
asigurand o maturare optima a strugurilor.

PERIOADA DE RECOLTARE : Recoltarea strugurilor are loc la
sfarsitul lunii septembrie si inceputul lunii octombrie, in
functie de conditiile climatice specifice fiecdrui an.

VINIFICATIE: Fermentatia se desfasoara pe parcursul a 10-
15 zile n tancuri de otel inoxidabil, la temperatura
controlata, pentru a pastra aromele fructate ale vinului.
Ulterior, vinul este maturat timp de 9 luni in butoaie de
stejar francez, ceea ce contribuie la complexitatea si
echilibrul sau.

ASOCIERI CULINARE

SOIURI DE STRUGURI

:I_ O O ” Barbera

TIP DE VIN

Vin rosu sec

FORMAT
0,75 lt

TEMP. DE SERVIRE
18 °C

ZAHAR REZIDUAL
13 g/l

GRADUL ALCOOLIC
13.5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Rosu purpuriu cu reflexii delicate de granat

AROMA : Note intense de fructe negre, imbogatite cu
accente subtile de vanilie si condimente.

GUST : Rotund si cald, evidentiind o aciditate placuta care
confera prospetime si echilibru.

Barbera d’Alba DOC se potriveste excelent cu mezeluri, carne la gratar si branzeturi cremoase, completand armonios aromele

acestora.
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