PERTINACE
DOLCETTO D’ALBA

DOLCETTO D’ALBA DOC este un vin rosu emblematic al
regiunii Piemont, Italia, elaborat exclusiv din strugurii
autohtoni Dolcetto. Denumitd ,dulceticd” fn italiana
datorita zaharurilor naturale ale strugurilor, aceasta
varietate produce insa un vin sec, proaspat si accesibil, cu o
aciditate moderata si taninuri delicate. Spre deosebire de
vinurile robuste Barolo sau Barbaresco, Dolcetto d’Alba
este apreciat pentru caracterul sdu vibrant si imediat, fiind
ideal pentru consum tanar, Tn primii 3-5 ani de la recolta.
Vinul reflecta simplitatea rafinata a terroir-ului piemontez,
oferind o experientd placuta si versatila.

TERROIR

VIILE : Strugurii provin din podgoriile situate in localitatile
Treiso si Alba, cu o suprafata totala de 20 de hectare. Viile
sunt orientate catre sud, sud-est si sud-vest, beneficiind de
0 expunere optima la soare.

PERIOADA DE RECOLTARE :Manual3, in a doua decada a
lunii septembrie, cand strugurii ating maturitatea fenolica
optima, pastrand aciditate si aroma proaspata.

VINIFICATIE: Fermentatia se desfasoara pe o perioada de
8-10 zile in tancuri de otel inoxidabil, la temperatura
controlata. Dupa fermentatie, vinul este maturat timp de 6
luni in tancuri de otel inoxidabil pentru a-si pdstra
prospetimea si caracterul fructat.

ASOCIERI CULINARE

SOIURI DE STRUGURI

:I_ O O ” Dolcetto

TIP DE VIN FORMAT
Vin rosu sec 0,75 lt
Y TEMP. DE SERVIRE
o 16 - 17 °C
E ZAHAR REZIDUAL
PE}{TIN"QMCli -

GRADUL ALCOOLIC
12,5-13,5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Rosu rubin intens, cu reflexe violacee

AROMA : Buchet proaspat si floral, dominat de fructe rosii
(ciresa, zmeura, coacaza) si note subtile de violeta, migdale
prajite si piper negru.

GUST : Usor fructat, cu aciditate vie si taninuri moi, aproape
catifelate. Finalul este mediu, cu o usoara amaraciune
placuta si reminiscente de ciresa neagra.

Dolcetto d'Alba DOC se potriveste bine cu o varietate de preparate, de la aperitive la feluri principale din bucataria italiana si

internationala. Este ideal alaturi de pizza, carne alba si paste.
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