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ASOCIERI CULINARE

Acest vin se potrivește excelent cu preparate pe bază de
pește, fructe de mare și legume. De asemenea, este ideal
alături de carne albă și brânzeturi proaspete sau semimoi. O
combinație intrigantă este asocierea cu pizza napoletană,
evidențiind versatilitatea vinului.
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
Vin alb sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

8-10  °C 

12%  vol

ANTICHE TORRI

La Guardiense Antiche Torri Falanghina IGP Benevento este
un vin alb italian, obținut 100% din soiul de struguri
Falanghina, cultivat în regiunea Campania. Acest vin
reflectă tradiția și calitatea zonei Benevento, oferind o
experiență gustativă autentică și rafinată. Este apreciat
pentru prospețimea sa vibrantă, echilibrul perfect între
aciditate și aromă, și pentru finețea sa minerală, reflectând
tradiția seculară a viticultorilor din zona Sannio. Vinul este
o expresie autentică a solurilor vulcanice și a climatului
mediteranean, obținând recunoaștere internațională
datorită calității constante și a stilului distinct.

VIILE: Strugurii provin din podgoriile situate în Sannio
Beneventano, Campania. Regiunea este caracterizată de
un terroir diversificat, incluzând terase aluviale, platouri
vulcanice pe tuf gri și dealuri vechi pe marne. ​enoart.it+2

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea strugurilor are loc,
de regulă, în a doua jumătate a lunii septembrie, când
strugurii ating maturitatea fenolică ideală. Seleția manuală
a ciorchinilor asigură calitatea materiei prime, iar
recoltarea nocturnă sau în primele ore ale dimineții
păstrează prospețimea acizilor și a aromelor.

VINIFICATIE: Strugurii sunt supuși unei presări delicate,
urmată de inocularea cu drojdii selecționate. Fermentația
are loc integral în rezervoare de oțel inoxidabil, la o
temperatură controlată de 16–18°C, pe parcursul a
aproximativ 15 zile. Fermentația malolactică nu este
realizată, păstrând astfel prospețimea și caracterul fructat
al vinului.

AROMA : Note intense florale și fructate, evidențiind flori
albe și fructe tropicale, cu o complexitate aromatică
remarcabilă.

CULOARE : Galben pai cu reflexii verzui, indicând tinerețe și
prospețime. 

GUST : Echilibrat, combinând complexitatea cu o prospețime
plăcută și o aciditate bine definită, oferind o senzație
revigorantă și o persistență aromatică de durată. ​
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FALANGHINA

SOIURI DE STRUGURI

 100 Falanghina
%

https://www.laguardiense.it/collezioni/falanghina-beneventano-igp/?utm_source=chatgpt.com

