la cauardiense

ANTICHE TORRI
FALANGHINA

La Guardiense Antiche Torri Falanghina IGP Benevento este
un vin alb italian, obtinut 100% din soiul de struguri
Falanghina, cultivat Tn regiunea Campania. Acest vin
reflecta traditia si calitatea zonei Benevento, oferind o
experienta gustativa autentica si rafinatd. Este apreciat
pentru prospetimea sa vibrantd, echilibrul perfect intre
aciditate si aroma, si pentru finetea sa mineral3, reflectand
traditia seculara a viticultorilor din zona Sannio. Vinul este
o expresie autentica a solurilor vulcanice si a climatului
mediteranean, obtinand recunoastere internationald
datorita calitatii constante si a stilului distinct.

TERROIR

VIILE: Strugurii provin din podgoriile situate Tn Sannio
Beneventano, Campania. Regiunea este caracterizata de
un terroir diversificat, incluzand terase aluviale, platouri
vulcanice pe tuf gri si dealuri vechi pe marne. enoart.it+2

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea strugurilor are loc,
de regula, in a doua jumatate a lunii septembrie, cand
strugurii ating maturitatea fenolica ideala. Seletia manuala
a ciorchinilor asigura calitatea materiei prime, iar
recoltarea nocturnd sau n primele ore ale diminetii
pastreaza prospetimea acizilor si a aromelor.

VINIFICATIE: Strugurii sunt supusi unei presari delicate,
urmata de inocularea cu drojdii selectionate. Fermentatia
are loc integral in rezervoare de otel inoxidabil, la o
temperatura controlata de 16-18°C, pe parcursul a
aproximativ 15 zile. Fermentatia malolactica nu este
realizatd, pastrand astfel prospetimea si caracterul fructat
al vinului.

SOIURI DE STRUGURI

%
1 O O Falanghina

TIP DE VIN FORMAT
Vin alb sec 0,75 It
ANTICHE
TORRI
FALANGHINA TEMP. DE SERVIRE
8-10 °C

la yuardiense

ZAHAR REZIDUAL

GRADUL ALCOOLIC
12% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai cu reflexii verzui, indicand tinerete si
prospetime.

AROMA : Note intense florale si fructate, evidentiind flori
albe si fructe tropicale, cu o complexitate aromatica
remarcabila.

GUST : Echilibrat, combinand complexitatea cu o prospetime
placutd si o aciditate bine definita, oferind o senzatie
revigoranta si o persistentd aromatica de durata.

ASOCIERI CULINARE

Acest vin se potriveste excelent cu preparate pe baza de
peste, fructe de mare si legume. De asemenea, este ideal
alaturi de carne alba si branzeturi proaspete sau semimoi. O
combinatie intriganta este asocierea cu pizza napoletans,
evidentiind versatilitatea vinului.
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