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ASOCIERI CULINARE

Acest vin se potrivește excelent cu preparate pe bază de pește, risotto cu fructe de mare, paste cu legume și preparate
exotice precum sushi. De asemenea, completează armonios preparate tradiționale italiene, cum ar fi "Genovese" servită în
zilele de duminică
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

14-18  °C 

12.5%  vol

ANTICHE TORRI

Antiche Torri Solopaca Bianco DOP este un vin alb italian
produs de crama La Guardiense, situată în regiunea
Campania. Acest vin reflectă tradiția și caracteristicile
terroir-ului din zona Sannio Beneventano, oferind o
experiență gustativă autentică și plăcută.​ Antiche Torri
Solopaca Bianco DOP este o expresie autentică a tradiției
viticole din Campania, oferind o experiență gustativă
echilibrată și rafinată, potrivită pentru diverse ocazii și
asocieri culinare.​

VIILE: Podgoriile sunt situate în zona Sannio Beneventano
din Campania, Italia, pe dealuri cu soluri variate, incluzând
terase aluvionare, platouri vulcanice cu tuf gri și coline
antice cu marnă.

PERIOADA DE RECOLTARE: Strugurii sunt recoltați manual
în perioada 20 septembrie - 10 octombrie, asigurând
selecția atentă a celor mai buni ciorchini.

VINIFICATIE: După recoltare, strugurii sunt supuși unei
presări delicate, urmată de fermentație la temperatură
controlată exclusiv în rezervoare de oțel inoxidabil.
Fermentația malolactică nu este realizată, păstrând astfel
prospețimea și caracterul fructat al vinului. 

AROMA : Note plăcute de fructe și caracteristici specifice
soiurilor utilizate.

CULOARE : Galben paie intens, cu reflexe aurii strălucitoare
și nuanțe verzuii la margine. Lichidul este limpede și cristalin,
cu un corp median ce sugerează structura sa bine definită.

GUST : Echilibrat și armonios, cu accente de piper și o
textură plăcută.

ZAHAR REZIDUAL     
-

SOLOPACA BIANCO

SOIURI DE STRUGURI

   70 Malvasia
%

   30 Trebbiano
%


