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ASOCIERI CULINARE

Acest vin se potrivește excelent cu preparate pe bază de carne roșie la grătar, paste cu sosuri de carne, supe consistente cu
leguminoase și brânzeturi maturate.
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

18  °C 

12%  vol

ANTICHE TORRI

La Guardiense Antiche Torri Solopaca Rosso DOP este un
vin roșu italian de înaltă calitate, produs în regiunea
Campania, în zona Sannio Beneventano. Acest vin reflectă
tradiția și caracteristicile distinctive ale terroir-ului local,
oferind o experiență gustativă autentică și memorabilă.

VIILE: Viile pentru Solopanca DOP – Rosso sunt cultivate în
zonele dealuroase ale Irpiniei, la altitudini între 400 și 500
de metri, pe soluri argilo-calcaroase bogate în minerale (în
special potasiu și magneziu). Clima mediteraneană, cu veri
călduroase și brize răcoroase, și diferențe termice mari
între zi și noapte, asigură o maturare lentă a strugurilor,
păstrând aciditatea naturală și concentrația de arome.
Expoziția optimală a viilor (sud-vest) maximizează
expunerea la soare.

PERIOADA DE RECOLTARE: Strugurii sunt recoltați manual
în perioada 20 septembrie – 10 octombrie, asigurându-se
astfel selecția optimă a fructelor la maturitate deplină.

VINIFICATIE: După desciorchinare și zdrobire, mustul este
supus unei macerări la temperatură controlată timp de 7
zile. Fermentația are loc în rezervoare de oțel inoxidabil,
iar fermentația malolactică se desfășoară complet în
aceleași condiții. Vinul este apoi maturat în oțel inoxidabil,
menținându-i prospețimea și caracterul fructat.

AROMA : Buchet curat, cu note predominante de fructe roșii
proaspete, evidențiind arome de cireșe și fructe de pădure.

CULOARE : Roșu rubiniu intens, strălucitor și atrăgător.​

GUST : Puternic și bine structurat, cu taninuri fine, integrate
perfect cu aciditatea vie. Finalul lung și persistente dezvăluie
arome de cafea prăjită și cacao, cu o ușoară mineralitate
specifică solurilor vulcanice.

ZAHAR REZIDUAL     
-

SOLOPACA ROSSO

SOIURI DE STRUGURI

   40 Sangiovese
%

   30 Aglianico
%

   30 Alte soiuri
%


