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ALICO
INZOLIA CHARDONNAY

Vinul Canicatti Alico Inzolia - Chardonnay Inzolia IGP Terre
Siciliane este un blanc sec, elegant si complex, produs in
sudul Siciliei, Tn regiunea Canicatti. Elaborat dintr-un
amestec armonios de soiurile autohtone Inzolia (60-70%) si
Chardonnay (30-40%), acest vin reflecta identitatea terroir-
ului sicilian, combinand traditia cu tehnici moderne de
vinificatie. A primit certificarea IGP Terre Siciliane,
garantand originea si calitatea superioara. Vinul se remarca
prin prospetimea sa vibrantd, echilibrul intre aciditate si
textura, si complexitatea aromatica, facandu-l ideal atat
pentru consumul zilnic, cat si pentru ocazii speciale.

TERROIR

VIILE: Viile sunt situate pe dealurile din centrul si sudul
Siciliei, la altitudini intre 300 si 600 metri, pe soluri
predominant calcaro-argiloase, bogate in minerale (calciu
si magneziu). Expunerea optima la soare si briza marine
moderata asigura o maturare lenta si echilibrata a
strugurilor. Plantate la densitati reduse (4.000-5.000
butuci/ha), viile beneficiaza de o gestionare durabild, cu
irigatii controlate si practici ecologice.

PERIOADA DE RECOLTARE: Strugurii sunt culesi manual in
luna septembrie, asigurand selectia optima a fructelor
pentru a pastra prospetimea si aromele caracteristice.

VINIFICATIE: Fermentatia are loc in tancuri de otel
inoxidabil la o temperatura controlata de 16°C, pe
parcursul a 15 zile. Fermentatia malolacticd nu este
realizata, pastrand astfel aciditatea naturald si
prospetimea vinului. Maturarea se desfasoara timp de trei
luni Tn tancuri, urmata de o luna de invechire in sticla
inainte de comercializare.
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TIP DE VIN FORMAT
Vin alb sec 0,75 It

TEMP. DE SERVIRE
7-8 °C

ZAHAR REZIDUAL

GRADUL ALCOOLIC
12.5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai cu reflexii stralucitoare.

AROMA : Note florale delicate, completate de accente
fructate de mar verde si citrice, evidentiind influenta soiului
Inzolia.

GUST : Prospetime si mineralitate remarcabile, cu o aciditate
echilibrata si o persistenta aromatica placuta, reflectand
caracterul distinct al terroir-ului sicilian.

ASOCIERI CULINARE

Se potriveste excelent cu preparate pe baza de fructe de
mare, precum crustacee, midii inabusite, arici de mare si
salata de caracatitd. De asemenea, acompaniaza armonios
paste cu fructe de mare si preparate din peste alb. Pentru
felurile principale, este ideal alaturi de preparate prajite.
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