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ASOCIERI CULINARE

Se potrivește excelent cu preparate pe bază de fructe de
mare, precum crustacee, midii înăbușite, arici de mare și
salată de caracatiță. De asemenea, acompaniază armonios
paste cu fructe de mare și preparate din pește alb. Pentru
felurile principale, este ideal alături de preparate prăjite.
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
Vin alb sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

7-8  °C 

12.5%  vol

ALICO

Vinul Canicatti Alico Inzolia - Chardonnay Inzolia IGP Terre
Siciliane este un blanc sec, elegant și complex, produs în
sudul Siciliei, în regiunea Canicattì. Elaborat dintr-un
amestec armonios de soiurile autohtone Inzolia (60-70%) și
Chardonnay (30-40%), acest vin reflectă identitatea terroir-
ului sicilian, combinând tradiția cu tehnici moderne de
vinificație. A primit certificarea IGP Terre Siciliane,
garantând originea și calitatea superioară. Vinul se remarcă
prin prospețimea sa vibrantă, echilibrul între aciditate și
textură, și complexitatea aromatică, făcându-l ideal atât
pentru consumul zilnic, cât și pentru ocazii speciale.

VIILE: Viile sunt situate pe dealurile din centrul și sudul
Siciliei, la altitudini între 300 și 600 metri, pe soluri
predominant calcaro-argiloase, bogate în minerale (calciu
și magneziu). Expunerea optimă la soare și briză marine
moderată asigură o maturare lentă și echilibrată a
strugurilor. Plantate la densități reduse (4.000-5.000
butuci/ha), viile beneficiază de o gestionare durabilă, cu
irigații controlate și practici ecologice.

PERIOADA DE RECOLTARE: Strugurii sunt culeși manual în
luna septembrie, asigurând selecția optimă a fructelor
pentru a păstra prospețimea și aromele caracteristice.

VINIFICATIE: Fermentația are loc în tancuri de oțel
inoxidabil la o temperatură controlată de 16°C, pe
parcursul a 15 zile. Fermentația malolactică nu este
realizată, păstrând astfel aciditatea naturală și
prospețimea vinului. Maturarea se desfășoară timp de trei
luni în tancuri, urmată de o lună de învechire în sticlă
înainte de comercializare.

AROMA : Note florale delicate, completate de accente
fructate de măr verde și citrice, evidențiind influența soiului
Inzolia.

CULOARE : Galben pai cu reflexii strălucitoare.

GUST : Prospețime și mineralitate remarcabile, cu o aciditate
echilibrată și o persistență aromatică plăcută, reflectând
caracterul distinct al terroir-ului sicilian.

ZAHAR REZIDUAL     
-

INZOLIA CHARDONNAY 

SOIURI DE STRUGURI

   75 Inzolia
%

   25 Chardonnay
%


