LE VIE DEL MARE
MAREMMA TOSCANA
VIOGNIER & CHARDONNAY

Le Vie del Mare Viognier & Chardonnay este un vin alb
distinctiv, produs in regiunea Maremma Toscana de catre
Cantina Vignaioli del Morellino di Scansano. Denumita ,Le
Vie del Mare” (,,Caile Marii”), linia de vinuri este un omagiu
adus porturilor istorice care au facilitat schimbul cultural si
economic intre uscat si mare. Acest blanc este un amestec
de Viognier (85%) si Chardonnay (15%), vinificat cu atentie
la echilibrul dintre prospetime si complexitate, fiind
recunoscut pentru raportul calitate-pret exceptional.

TERROIR

VIILE: Podgoriile sunt situate in zona Maremma Toscana,
in apropierea localitatii Scansano, la sud de Grosseto.
Acestea se afla la altitudini cuprinse intre 60 si 180 de
metri deasupra nivelului marii, beneficiind de o expunere
excelenta si de influenta moderatoare a Marii Tireniene.

PERIOADA DE RECOLTARE: Strugurii ating maturitatea
optimd la sfarsitul lunii august, moment in care sunt
recoltati manual pentru a asigura integritatea si calitatea
acestora.

VINIFICATIE: Dupad recoltare, strugurii sunt pastrati in
zapada carbonica pand la presare, pentru a mentine
prospetimea si sanatatea fructelor. Fermentatia Viognier-
ului are loc in rezervoare de otel inoxidabil, in timp ce
Chardonnay-ul este fermentat in baricuri noi de stejar
timp de patru sdptamani. Dupd asamblare, vinul este
maturat timp de trei luni pe drojdii fine in rezervoare de
otel inoxidabil, ceea ce contribuie la complexitatea si
profunzimea sa aromatica.

SOIURI DE STRUGURI

%
8 5 Viognier
15~
Alte soiuri

FORMAT
0,75 It

TIP DE VIN
Vin alb sec

TEMP. DE SERVIRE

7-8 °C
ZAHAR REZIDUAL
<5g/L
addde 3 GRADUL ALCOOLIC
AR 1O, 12% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai cu reflexii verzui, indicand prospetime
si tinerete.

AROMA : Note elegante de ierburi aromatice si flori
salbatice, pe un fundal fructat placut.

GUST : Sec, dar catifelat, cu un corp mediu si o mineralitate
vie, oferind o senzatie placuta de prospetime si echilibru.

ASOCIERI CULINARE

Acest vin versatil se potriveste perfect cu preparate pe baza
de fructe de mare, carne alba si peste. De asemenea, poate fi
savurat ca aperitiv sau aldturi de paste cu legume si
branzeturi proaspete.
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