MAREMMA TOSCANA
CILIEGIOLO

Maremma Toscana DOC Ciliegiolo este un vin rosu produs
de Cantina del Morellino di Scansano, obtinut predominant
din soiul autohton toscan Ciliegiolo, completat cu un
procent de Alicante. Acest vin se remarca prin profilul sau
fructat si echilibrat, fiind ideal pentru a insoti preparate pe
baza de carne.

TERROIR

VIILE: Viile sunt situate la altitudini cuprinse intre 250 si
300 de metri deasupra nivelului marii, pe soluri variate,
predominant nisipo-lutoase. Sistemele de conducere
utilizate sunt cordon speronat si guyot, cu o densitate de
plantare de 3.000-4.000 de butuci pe hectar. Varsta viilor
variaza intre 10 si 20 de ani.

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea are loc la mijlocul
lunii septembrie, cand strugurii ating maturitatea fenolica
optima.

VINIFICATIE: Strugurii sunt culesi manual si protejati cu
zapada carbonica pentru a preveni oxidarea. Macerarea la
cald se desfasoarda la 35°C timp de 12 ore, urmata de
fermentatie la temperatura controlata, cu un maxim de
27°C. Dupa patru zile de fermentatie pe pielite, vinul este
separat si lasat pe drojdiile fine pana la finalizarea
fermentatiei malolactice in luna noiembrie.

ASOCIERI CULINARE

SOIURI DE STRUGURI

%
8 5 Ciliegiolo
15*
Alicante

FORMAT
0,75 It

TIP DE VIN
Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE
10-14 °C

ZAHAR REZIDUAL

GRADUL ALCOOLIC
13% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE
CULOARE : Rosu rubiniu luminos.

AROMA : Bogatd si complexa, dominata de note de cirese
proaspete, fructe de padure si accente florale (violete, iris).
Subtile arome secundare de macis mediteranean
completeaza bouquet-ul

GUST : Sec, fructat, cu o structura echilibrata, taninuri
elegante si un final persistent cu reminiscente fructate.

Vinul se potriveste excelent cu carni la gratar, preparate din carne rosie cu sosuri bogate, mezeluri afumate sau branzeturi
semi-mature. Prospetimea sa il face ideal si ca aperitiv aldaturi de antipasti italienesti
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