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ASOCIERI CULINARE

Excelent însoțit de paste cu sosuri roșii, carne la grătar (precum
friptură de porc sau vită), mezeluri și brânzeturi cu stagiuare
medie sau lungă. Se potrivește de asemenea cu preparate
tradiționale italiene precum lasagna sau parmigiana.
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

16-18  °C 

13%  vol

FRENTANA VALLEVO 

Montepulciano d’Abruzzo DOC Vallevò este un vin roșu
tânăr și vibrant, produs în una dintre cele mai renumite
regiuni viticole din Italia – Abruzzo. Elaborat din struguri
Montepulciano cultivați pe dealurile cu expunere sudică de
lângă Costa dei Trabocchi, acest vin se remarcă prin
culoarea sa profundă, aroma fructată și gust echilibrat. Este
un vin versatil, potrivit atât pentru consumul zilnic, cât și
pentru evenimente speciale, reușind să combine
complexitatea unui vin de terroir cu prospețimea unei
vinificații tradiționale.

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea se face manual în a
doua decadă a lunii octombrie, asigurând selectarea
atentă a strugurilor pentru a obține calitatea dorită a
vinului.

VINIFICATIE: Strugurii sunt presați ușor, iar mustul este
lăsat în contact cu pielițele timp de aproximativ 7 zile, cu
remontaje zilnice, pentru a extrage culoarea și aromele
dorite. Fermentația are loc în rezervoare de oțel inoxidabil,
la o temperatură controlată, urmată de fermentația
malolactică în tancuri de ciment. Vinul este apoi maturat
în tancuri de ciment timp de aproximativ 10-12 luni, urmat
de o perioadă suplimentară de învechire în sticlă de 2 luni. ​

AROMA : Aromele sunt persistente și fructate, evidențiind
note de prună, măr roșu de vară și violete, oferind o
experiență olfactivă plăcută și intensă. 

CULOARE : Vinul prezintă o nuanță intensă de roșu cu
reflexe violacee în tinerețe, indicând prospețimea și
vivacitatea sa. ​

GUST : Gustul este bine structurat, cu un corp notabil,
păstrând prospețimea specifică unui vin tânăr, oferind o
senzație plăcută și persistentă pe palat. ​

ZAHAR REZIDUAL     
-

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

SOIURI DE STRUGURI

 100 Montepulciano
%

VIILE: Viile sunt situate în comunele Rocca San Giovanni,
pe dealurile cu expoziție sudică și sud-estică, în apropierea
celebrei Costa dei Trabocchi. Solurile de tip medio impasto
calcareo (argilo-calcaroase, cu textură moderată) asigură
drenaj optim și conferă vinului minerilitate și echilibru.


