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FRENTANA VALLEVO
MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0

Montepulciano d’Abruzzo DOC Vallevo este un vin rosu
tanar si vibrant, produs in una dintre cele mai renumite
regiuni viticole din Italia — Abruzzo. Elaborat din struguri
Montepulciano cultivati pe dealurile cu expunere sudica de
langa Costa dei Trabocchi, acest vin se remarca prin
culoarea sa profunda, aroma fructata si gust echilibrat. Este
un vin versatil, potrivit atat pentru consumul zilnic, cat si
pentru evenimente speciale, reusind sa combine
complexitatea unui vin de terroir cu prospetimea unei
vinificatii traditionale.

TERROIR

VIILE: Viile sunt situate in comunele Rocca San Giovanni,
pe dealurile cu expozitie sudica si sud-estica, in apropierea
celebrei Costa dei Trabocchi. Solurile de tip medio impasto
calcareo (argilo-calcaroase, cu texturda moderatd) asigura
drenaj optim si confera vinului minerilitate si echilibru.

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea se face manual in a
doua decadd a lunii octombrie, asigurand selectarea
atentda a strugurilor pentru a obtine calitatea dorita a
vinului.

VINIFICATIE: Strugurii sunt presati usor, iar mustul este
lasat in contact cu pielitele timp de aproximativ 7 zile, cu
remontaje zilnice, pentru a extrage culoarea si aromele
dorite. Fermentatia are loc in rezervoare de otel inoxidabil,
la o temperatura controlata, urmatda de fermentatia
malolactica in tancuri de ciment. Vinul este apoi maturat
n tancuri de ciment timp de aproximativ 10-12 luni, urmat
de o perioada suplimentara de invechire n sticld de 2 luni.

SOIURI DE STRUGURI

%
Montepulciano

FORMAT
0,75 It

TIP DE VIN
Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE
16-18 °C

- XX
ollevo
MONTEPULCIANO
DABRUZZO

ZAHAR REZIDUAL

GRADUL ALCOOLIC
13% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Vinul prezinta o nuanta intensa de rosu cu
reflexe violacee in tinerete, indicand prospetimea si
vivacitatea sa.

AROMA : Aromele sunt persistente si fructate, evidentiind
note de prund, mar rosu de vara si violete, oferind o
experienta olfactiva placuta si intensa.

GUST : Gustul este bine structurat, cu un corp notabil,
pastrand prospetimea specifica unui vin tanar, oferind o
senzatie placuta si persistenta pe palat.

ASOCIERI CULINARE

Excelent insotit de paste cu sosuri rosii, carne la gratar (precum
friptura de porc sau vitd), mezeluri si branzeturi cu stagiuare
medie sau lungd. Se potriveste de asemenea cu preparate
traditionale italiene precum lasagna sau parmigiana.
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