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ASOCIERI CULINARE

Se potrivește excelent cu preparate din pește, fructe de
mare, aperitive ușoare și brânzeturi moi. De asemenea,
poate fi savurat alături de mâncăruri pe bază de roșii sau ca
aperitiv răcoritor.

by DionysosCVSby DionysosCVS

TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
Vin rose sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

12-14  °C 

13%  vol

FRENTANA VALLEVO 

Cerasuolo d’Abruzzo DOC „Frentano” este un vin rose
produs de Cantina Frentana, situată în regiunea Abruzzo,
Italia. Elaborat din struguri Montepulciano, acest vin se
remarcă prin prospețimea sa fructată, echilibrul perfect
între aciditate și corp, și versatilitatea în asocierile culinare.
Procesul de vinificare, care include o macerație scurtă (12-
24 de ore) și fermentare la temperatură controlată,
păstrează aromele pure de fructe de pădure și
mineralitatea specifică terroir-ului local 

VIILE: Viticultura se desfășoară în comunele Rocca San
Giovanni, Fossacesia, și San Vito Chietino, pe terenuri
argiloase, de mijloc, situate la altitudini între 80 și 250 de
metri. Podgoriile sunt amplasate pe versanți colinari cu
expoziție sudică, beneficiind de climă mediterană și briză
marină de la Costa dei Trabocchi, factori ce conferă vinului
complexitate și finețe

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea manuală are loc în
a doua decadă a lunii octombrie, asigurând selecția optimă
a strugurilor Montepulciano, cu grad de coacere ideal
pentru obținerea unui roșat echilibrat.

VINIFICATIE: După o presare ușoară, mustul este lăsat la
macerat cu pielițele timp de aproximativ 12 ore.
Fermentația are loc în rezervoare de oțel inoxidabil la o
temperatură controlată de 13°C, pentru a păstra finețea
aromatică. Maturarea se realizează tot în oțel timp de
circa 6 luni, urmată de o perioadă de învechire în sticlă.​

AROMA : Persistentă și intens fructată, dominată de note de
lampon, coacăză roșu și fructe de pădure, cu subtile accente
minerale.

CULOARE : Roșu-cireșă deschis, cu reflexe trasparente, tipice
macerației scurte

GUST : Rotund și uscat, cu aciditate vie, corp mediu și finiș
armonios. Finalul lung și proaspăt evidențiază echilibrul
dintre fruct și mineralitate 

ZAHAR REZIDUAL     
-

CERASUOLO D’ABRUZZO

SOIURI DE STRUGURI

 100 Montepulciano
%


