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VALLEVO GABBIANO
PASSERINA IGT

Vinul Passerina IGT Terre di Chieti de la Crama Frentana
este un vin alb produs din struguri autohtoni din regiunea
Abruzzo, Italia. Este apreciat pentru prospetimea sa,
aciditatea echilibrata si notele florale si citrice, care il fac
ideal pentru aperitiv sau acompaniamentul preparatelor
din fructe de mare si mancaruri usoare

TERROIR

VIILE: Viile sunt situate Tn comunele Rocca San Giovanni si
zonele Tnvecinate, la o altitudine de 200—-300 m deasupra
nivelului marii, cu expozitie nordica si nord-estica. Solul
este de tip mediu impast, nisipos-lutos, bogat in minerale,
ceea ce asigura un drenaj excelent si contribuie la
complexitatea vinului

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea se face manual in a
treia decada a lunii septembrie, cand strugurii ating
maturitatea optima, pastrand aciditate si zaharuri naturale

VINIFICATIE: Dupa recoltare, strugurii sunt supusi unei
presari usoare, urmate de fermentare la temperatura
controlata in tancuri de otel inoxidabil, fara macerare pe
pielitd. Vinul este apoi imbatranit in otel 5—6 luni, urmat
de o perioada de maturare in sticla de 2 luni pentru a-si
dezvolta plenitudinea aromatica

ASOCIERI CULINARE

SOIURI DE STRUGURI

100~
Passerina

FORMAT
0,75 It

TIP DE VIN
Vin alb sec

TEMP. DE SERVIRE

9-11 °C
PASSERIMNA
. ZAHAR REZIDUAL
vatllewed )
GRADUL ALCOOLIC
12.5% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai intens, cu reflexe verzui,
caracteristice soiului Passerina

AROMA : Note florale (flori albe, maces) si fructe albe
(piersica, citrice, bergamot), cu subtile accente minerale
datorate solului calcaros

GUST : Proaspat, armonios, cu aciditate vii, care ofera o
senzatie curatitoare pe palat. Finalul este lung si persistent,
cu reminiscente de fructe si flori

Se potriveste perfect cu paste cu sosuri decise, carni albe aromate (precum miel, iepure sau capra), dar si cu preparate din
peste gras (e.g., tartar de somon sau tagliata de ton). Recomandat si cu branzeturi cremoase.
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