SUTTO

LUCEPIANA

SOIURI DE STRUGURI

%
:I_ Struguri albi,

predominant Glera

SPUMANTE EXTRA DRY
BLANC DE BLANC

TIP DE VIN FORMAT
Spumant blanc
Lucepiana Prosecco DOC Spumante Blanc de Blanc este un P brut 0,75 It
ru

vin spumant italian de Tnalta calitate, produs de Crama Suto
Lucepiana n regiunea Prosecco DOC. Elaborat exclusiv din

struguri Glera (soiul traditional pentru Prosecco), acest vin TEMP. DE SERVIRE

se remarca prin prospetimea sa vibranta, finetea bulelor si 4-6 °C
aroma floral-fructata. Este ideal pentru ocazii festive sau ca
aperitiv, dar se potriveste perfect si cu preparatele din BEENIxXuSmMEERE T xE ZAHAR REZIDUAL
bucitaria mediteranean3. ggsg ‘@ ‘:EE 13 gr/l
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TERROIR

VIILE: Viile pentru Lucepiana Prosecco DOC sunt cultivate
pe dealurile din regiunea Prosecco DOC, unde solurile
argilo-calcaroase si clima temperata ofera conditii optime
pentru coacerea lenta si echilibrata a strugurilor Glera.

Plantate la altitudini moderate, viile beneficiazd de CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

expunere solard optima si ventilatie naturald, esentiale o . o )
CULOARE : Galben-pai stralucitor, cu reflexii verzui si perlaj

pentru mentinerea aciditatii si a aromelor proaspete D )
fin si persistent.

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea strugurilor are loc

manual, in prima jumitate a lunii septembrie, pentru a AROMA : Nuante intense de flori albe (acacia, crin), fructe

asigura pastrarea prospetimii si a aciditatii optime. albe (mar verde, para) si citrice (lamaie, grapefruit),
completate de subtile tonuri minerale si migdale.

VINIFICATIE: Dupa recoltare, strugurii sunt presati usor

pentru a obtine mustul, care este fermentat Ia GUST : Echilibrat, cu o aciditate vibranta si o dulceata
temperatura controlata. A doua fermentatie are loc in subtila, care se imbina armonios intr-un finish proaspat si
autoclave, conform metodei Charmat, timp de cel putin 60 fructat.

de zile, pentru a dezvolta perlajul fin si persistent.

ASOCIERI CULINARE

Acest Prosecco este perfect ca aperitiv si se potriveste excelent cu preparate din peste, fructe de mare, risotto cu legume
sau paste usoare. De asemenea, completeaza armonios branzeturile proaspete si salatele.
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