PHUHNACE

SOIURI DE STRUGURI

1 O O % Nebbiolo

TIP DE VIN FORMAT
Vin rosu sec 0,75 lt

TERRAMATA
BAROLO DOCG

Pertinace Terramata Barolo este un vin rosu de prestigiu,
apartinand clasei DOCG (Denumire de Origine Controlata si
Garantatd), recunoscut ca unul dintre cele mai emblematic
vinuri ale regiunii Langhe din Piemont, Italia. Produs
exclusiv din struguri Nebbiolo cultivati in zona La Morra,
acest Barolo fntruchipeaza eleganta si complexitatea
specifica soiului. Vinul se remarcda prin potentialul de

TEMP. DE SERVIRE
18-20 °C

ZAHAR REZIDUAL

imbatranire (10-20+ ani), dezvoltand rafinament si Sub 2,0 g/I
profunzime aromatica odata cu maturarea in sticla. ’
GRADUL ALCOOLIC
14% vol

TERROIR

VIILE: Viile sunt situate pe dealurile din La Morra, o
subzonda renumita a Barolo, caracterizata prin soluri
bogate in marno-calcare si argila galbena. Aceste soluri, cu
pH alcalin si drenaj excelent, confera vinului minerilitate si CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE
structurd. Podgoriile sunt plantate la altitudini intre 250—
400 m, cu expunere sud-vestica, optimizand maturarea
lenta a strugurilor Nebbiolo.

CULOARE : Rosu granat cu nuante portocalii, care devin mai
pronuntate odata cu invechirea.

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea se face manual, de AROMA : Buchet intens si persistent, cu note de fructe de
obicei in a doua jumatate a lui octombrie, cand strugurii pddure, condimente si lemn dulce (licorice).
ating maturitatea fenolica ideala. Selectia riguroasa a
strugurilor (cu sortare manuala a boabelor) asigura

concentratie maxima de arome si taninuri.

GUST : Gustul este catifelat si echilibrat, cu taninuri bine
integrate si o persistenta indelungata.

VINIFICATIE: Dupa recoltare, strugurii sunt supusi

fermentatiei alcoolice la temperaturi controlate (28-30°C)

in tancuri din otel inoxidabil, cu maceratie prelungita (15— ASOCIERI CULINARE
20 zile) pentru extragerea culorii si taninurilor. Urmeaza
fermentatia malolacticd, iar vinul este imbatranit 24-36 de
luni in butoaie mari din stejar slavon (500-2500 L), ce preparate pe bazd de carne rosie, vanat si branzeturi
confera complexitate fard a domina aromele primare. maturate.

Apoi, vinul este maturat in sticld Thcd 12 luni inainte de

comercializare.

Pertinace Terramata Barolo se potriveste excelent cu
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